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09002- BASES DE PIZZA 
CON TOMATE 29 CMS o SIN 
TOMATE

09003- BASES DE PIZZA 
CON TOMATE 17CMS

09004- BASE DE PIZZA CON 
TOMATE MAS MOZARELLA 



BASES DE PIZZA ARTESANAS

09002- BASES DE PIZZA CON TOMATE 29 CMS o SIN TOMATE

09003- BASES DE PIZZA CON TOMATE 17CMS

09004- BASE DE PIZZA CON TOMATE Y MOZARELLA  29cms

09010- BASE PIZZA POMODORO LONGO

pomodoro pizza LONGO

HAGA SU PROPIA PIZZA DE METRO



FOCACCIAS ITALIANAS

Genovese olio

5GENO 30x40 600 g

Genovese stracchino

5GEST 30x40 800 g

Genovese cipolle

5GECI 30x40 800 g

Genovese pomodorini

5GEPO 30x40 800 g

Especialidades Italia

Frusta

SFRUSTAmozzarella e 
pomodoro 26x5 - 150 g

Pizzy

ARLEARLECCHINO21x12 prosciutto 
cotto, formaggio300 g 

RUGANRUGANTINO21x12 salamino, 
peperoni300 g 

PIERROPIERROT21x12 speck e funghi

Calzone

SCALZO19x9 prosciutto e formaggio 150GR

72500- PIZZA PROSCCIUTTO E 
FORMAGIO (8 PORCIONES –
PREC)

71260- PIZZA BARBACOA (8 
PORCIONES –PREC)

BASE DE PIZZA 45 CMS 
“ESPECIAL TAGLIO”

BASE DE PIZZA  
FOCACCIA MARGARITA 
RECTANGULAR  





Variedades de Pizzas

9002- PIZZA 4 ESTACIONES 9001- PIZZA MARGARITA

90011- PIZZA JAMON DULCE 9005- PIZZA TEXANA

90012-PIZZA TROPICAL 90019-PIZZA NAPOLITANA

9004-PIZZA 4 QUESOS 9007-PIZZA IBERICA



No es preciso descongelar el producto. 
Introducir el producto al horno. 

Hornear aproximadamente a 250 º C de 8 a 10 
minutos. 

CÓDIGO POTENCIA VOLTAJE PARRILLAS MEDIDAS 
Largo/Ancho/Alto

TP2 3500 W 230 V 4 510 X 280 X 325



ELABORADOS “ARTESANOS”

PATATES DE LA DEU 
“ARTESANAS”

NUGUETS DE PECHUGA 
DE POLLO

BUNYUELOS DE BACALO

HABMURGUESA DE 
PECHUGA DE POLLO 
REBOZADA

CALAMARES A LA 
ROMANA “EXTRA”

RABAS DE CALAMAR 
REBOZADO “CHOQUITO”

HABMURGUESA DE 
PECHUGA DE POLLO 
REBOZADA “PICANTE”

73831-NUGUETS 
DE QUESO DE 
CABRA

73504-ALITAS DE 
POLLO SALSA 
BARBACOA

ALAS DE POLLO 
ADOBADAS

HABMURGUESA DE 
PESCADO



60311603116031160311---- Tortilla de patata Tortilla de patata Tortilla de patata Tortilla de patata 
“huevo, patatas y cebolla”“huevo, patatas y cebolla”“huevo, patatas y cebolla”“huevo, patatas y cebolla”----
800grs. 10 u800grs. 10 u800grs. 10 u800grs. 10 u

60300603006030060300---- Placa de tortillaPlaca de tortillaPlaca de tortillaPlaca de tortilla---- 750 750 750 750 
grs. 20ugrs. 20ugrs. 20ugrs. 20u

74580745807458074580---- Tortilla de patatas Tortilla de patatas Tortilla de patatas Tortilla de patatas 
con cebolla “Patata, cebolla, con cebolla “Patata, cebolla, con cebolla “Patata, cebolla, con cebolla “Patata, cebolla, 
huevo, aceite de  oliva” huevo, aceite de  oliva” huevo, aceite de  oliva” huevo, aceite de  oliva” 
(INCONFUNDIBLEMENTE (INCONFUNDIBLEMENTE (INCONFUNDIBLEMENTE (INCONFUNDIBLEMENTE 
CASERA) 1200GRSCASERA) 1200GRSCASERA) 1200GRSCASERA) 1200GRS

Microhondas

TORTILLAS DE PATATA

TORTILLA  DE  PATATA  TORTILLA  DE  PATATA  TORTILLA  DE  PATATA  TORTILLA  DE  PATATA  
PORCIONADAPORCIONADAPORCIONADAPORCIONADA

71230-FILETES DE 
PECHUGA DE 
POLLO PLANCHA 
(35GR)

71200-COSTILLAR 
A LA SALSA 
BARBACOA-
SPICE RIBS BBQ

73821-
BROCHETA 
DE POLLO    
( MICRO)

73504-ALITAS DE 
POLLO SALSA 
BARBACOA

Carnes elaboradas “GO”



-HAMBURGUESA 100 % VACUNO 50 grs

-HAMBURGUESA 100% VACUNO 100 Grs

-HAMBURGUESA 100% VACUNO 105 Grs

-HAMBURGUESA 100% TERNERA 80 Grs

-HAMBURGUESA 100% TERNERA 120 GR

-HAMBURGUESA MIXTA (TERNERA Y CERDO) 100 GRS

-HAMBURGUESA  TIPO “FOSTER” SIN GRASAS 100% BEEF  1 10 G

- HAMBURGUESA TIPO “FOSTER” SIN GRASAS 100€ BEEF 220 G

HAMBURGUESAS



50480- MOLLETE 
ANDALUZ

67230-
FRISANDWICH

60850-
FRISANDWICH 
INTEGRAL

57243-PAN DE VIENA 
LARGO

57243B-PAN DE 
VIENA CORTO

22003- PAN DE 
HAMBURGUESA 12’5 CM

Complementos 
Fast Food

PAN DE 
HAMBURGUESA 
PANADERIA

FOCACCIA AL OLIO 
PRECORTADA 
SANDWICH



No es preciso descongelar el producto. 
Hacer un solo agujero en el plástico del envase. 

Hornear a máxima potencia por 5 minutos en microond as ( microondas de 850W). 
Una vez calentado y en el momento de ir a consumir, retirar la tapa y mezclar la pasta con la 

salsa. 

TAGLIATELLI FUNGHI TALLARINES MARINERA

SPAGUETTIS BOLOÑESA TORTELLINIS FINAS HIERVAS

TALLARINES CARBONARA

MACARRONES BOLOÑESA

sin conservantes ni colorantes

Microhondas

PASTA ITALIANA



73800-RISOTTO AL FUNGUI

LASAÑA DE CARNECANELONES DE CARNE LASAÑA DE VERDURAS

Microhondas

RAVIOLI AL QUESORAVIOLI A LA FIORENTINA SPAGUETTI PESTO

SOLO LA SALSA
COMBINA LA SALSA  CON LA PASTA QUE MAS TE GUSTE

- SALSA BOLOÑESA  500GR

- SALSA CARBONARA 500GR

- SALSA  FUNGUI 500GR

- SALSA QUESOS 500GR

- SALSA PESTO 500 GR

- SALSA MARINERA 500GR









HOY PAELLA

PAELLA MEXICANA

PAELLA MIXTA

PAELLA SEÑORITO

PAELLA MARISCO

PAELLA CARNE ARROZ NEGRO

PAELLA VERDURA FIDEUA
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No es preciso descongelar el producto. 
Poner el contenido de la barqueta en una 

paellera. 
Añadir 450 cc de agua hirviendo. 

Cocer durante 14 minutos - hasta que el 
arroz haya absorbido el líquido. 

Dejar reposar 3 minutos. 

Para su elabaracion ponemos a su disposición la sig uiente maquinaria para la 
elaboracion de nuestros productoss

PAELLERAS Y SALVAMANTELES 
DE MADERA

CARTAS DE SOBREMESA

CARTEL EXTERIOR



BOCADILLOS TOTALMENTE PREPARADOS

LISTOS EN 3 MINUTOS



BOCADILLOS - RECIEN HECHOS-

1045- BOCADILLO 
JAMON YORK Y 
QUESO

1049- BOCADILLO 
FRANKFURT

1051- BOCADILLO 
POLLO Y BACON

1048-
HAMBURGUESA 
DE TERNERA 
CON QUESO

1042- BKINI 
JAMON YORK Y 
QUESO

1046- BOCADILLO 
BACON Y QUESO

1047-LOMO CON 
QUESO

- PRODCUTO CONGELADO

- DESCONGELADO  15 DIAS EN NEVERA

1044- TORTILLA 
DE PATATA



50206-PATATAS 
BRAVAS ( con 
Salsa y sin Salsa)

73504-ALITAS DE 
POLLO AL BBQ

TAPITAS & SNACKS

FRICANDO DE 
TERNERA

CHORICITOS A 
LA SIDRA

CHORICITOS

SALCHICHITA

TORTILLA DE 
PATATA 
PORCIONADA

Microhondas

CARACOLES A LA 
CATALANA

PATATAS PICANTES



MEJILLONES EN SALSA 
MARINERA

LANGOSTINOS 
AL AJILLO

Microhondas

CHIPIRONES 
ENCEBOLLADOS

CHAMPIÑONES 
CON AJO Y 
PEREJIL

PULPO A LA 
GALLEGA



Base de Mojito natural



Base Coctel Profesional



Especial Pan Rustico

BARRA NATURAL

Gama 5 espigas

Coca del Maresme





Pa crustó

PA DE CRUSTO  60 GRS ------- 7 MINUTOS DE COCCION

PA DE CRUSTO  300 GRS ----- 7 MINUTOS DE COCCION



Pastelería                    

Banda 
Opera

Banda frutos 
rojos

Banda Miroir 
Pera Belle 
Helene

Caramel 
Poir

Browni chocolate

Couland de chocolate

Tarta de 
Frutos Rojos

Banda 
Tiramisu

27105- Gofre de Lieja con azucar ( 
115gr)

03002- Creps de 
Chocolate  95gr

Microhondas

BASE DE CREP BRETONA 
DE MANTEQUILLA, 32 CMS 
DE DIAMETRO





FREDJOVE

Ctra de les Planes  Km, 8     17151- Sant Gregori

Tel 972 507119  Fax 972678743

COMERCIAL@FREDJOVE.ES

“Le ofrecemos la posibilidad de maximizar la  rentabi lidad de su negocio”

WWW.FREDJOVE.ES


