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FREDJOVE

HAGA SU PROPIA PI1ZZA DE METRO

pomodoro pizza LONGO




Genovese olio Genovese stracchino ~ Genovese cipolle Genovese pomodorini

SGENO 30x40 600 g 5GEST 30x40800g  SGECI30x408009g 5GEPO 30x40 800 g

Frusta

Pizzy
Calzone
ARLEARLECCHINO21x12 prosciutto
SFRUSTAmozzarella e cotto, formaggio300 g P SCALZ019x9 prosciutto e formaggio 150GR

pomodoro 26x5 - 150 g

RUGANRUGANTINO21x12 salamino,
peperoni300 g

PIERROPIERROT21x12 speck e funghi

72500- PIZZA PROSCCIUTTO E
FORMAGIO (8 PORCIONES —
PREC)

BASE DE PIZZA
FOCACCIA MARGARITA BASE DE PIZZA 45 CMS 71260- PIZZA BARBACOA (8

RECTANGULAR ESPECIAL TAGLIO PORCIONES —PREC)



ébmpuesta por una base A
de horho, tomate, giieso y &

punta que perik
conservagis

S SR &

- cop PIZZAS *+ARTESANAS AL HORNO DE PIEDRA"***

08002  BASE DE PIZZA ITALIAMA CON TOMATE 28 CM 23
80001  PIZZA MARGARITA 10
90002 PIZZA 4 ESTACIONES 10
80003  PIZZA FRANKFURT 10
90004  PIZZA 3 QUESOS 10
90005  PIZZA TEXANA 10
90007  PIZZA IBERICA 10
80011  PIZZA PROSCCIUTO 10
80012  PIZZA TROPICAL 10

90019  PIZZA NAPOLITAMA, 10




' 90011- PIZZA JAMON DULCE

9004-PIZZA 4 QUESOS 9007-PIZZA IBERICA
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CALAMARES A LA HABMURGUESA DE ~ HABMURGUESA DE
ROMANA “EXTRA PECHUGA DE POLLO PECHUGA DE POLLO
REBOZADA “PICANTE” REBOZADA

PATATES DE LA DEU
“ARTESANAS”

RABAS DE CALAMAR
NUGUETS DE PECHUGA HABMURGUESA DE ~ BUNYUELOS DE BACALO  REBOZADO “CHOQUITO”
DE POLLO ~ PESCADO _

73504-ALITAS DE
73831-NUGUETS ALAS DE POLLO
DE QUESO DE POLLO SALSA

CABRA BARBACOA ADOBADAS



FREDJOVE

TORTILLAS DE PATATA

~Microhondas P

|

§

74580- Tortilla de patatas
con cebolla “Patata, cebolla,
huevo, aceite de oliva”
(INCONFUNDIBLEMENTE
CASERA) 1200GRS

60311- Tortilla de patata
“huevo, patatas y cebolla”-
800grs. 10 u

o TORTILLA DE PATATA
e ; PORCIONADA

g(r):oz%uPlaca de tortilla- 750 & g
Carnes elaboradas “GQO”

71230-FILETES DE

igELHgS’fA?\IECHA 73504-ALITAS DE
(35GR) POLLO SALSA
BARBACOA

71200-COSTILLAR 73821-
A LA SALSA BROCHETA
BARBACOA- DE POLLO

SPICE RIBS BBQ ( MICRO)
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HAMBURGUESAS

-HAMBURGUESA 100 % VACUNO 50 grs

-HAMBURGUESA 100% VACUNO 100 Grs

-HAMBURGUESA 100% VACUNO 105 Grs

-HAMBURGUESA 100% TERNERA 80 Grs

-HAMBURGUESA 100% TERNERA 120 GR

-HAMBURGUESA MIXTA (TERNERA Y CERDO) 100 GRS
-HAMBURGUESA TIPO “FOSTER” SIN GRASAS 100% BEEF 1 10G
- HAMBURGUESA TIPO “FOSTER” SIN GRASAS 100€ BEEF 220 G

L))

s A ————
AMERNMAN RESTAURANT
e SINCE 197




22003- PAN DE PAN DE
HAMBURGUESA
PANADERIA

50480- MOLLETE

HAMBURGUESA 12’5 CM ANDALUZ

27270 Burger Sésamo
27080 Burger Malla
25130 Burger Aldeana”

30u 85g 4x14 2025 5 1Zom
‘80g

28020 Mini Burger Sesamo®
28030 Mini Burger Cereales
28010 Mini Burger Malta

g 2 B8 g =

80u gx14 10 Z iTs
“120u “4%14 ] %
FOCACCIA AL OLIO
PRECORTADA
SANDWICH
. "m
i -
I i 'HLJMF‘L . -,
57243-PAN DE VIENA 57243B-PAN DE 67230- 60850-
LARGO VIENA CORTO FRISANDWICH FRISANDWICH

INTEGRAL



TALLARINES CARBONARA  TAGLIATELLI FUNGHI TALLARINES MARINERA

SPAGUETTIS BOLONESA TORTELLINIS FINAS HIERVAS MACARRONES BOLONESA

|2
[iicrohondas ] s
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RAVIOLI A LA FIORENTINA SPAGUETTI PESTO RAVIOLI AL QUESO

o
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CANELONES DE CARNE | ASANA DE VERDURAS LASANA DE CARNE
d
¥ Formato A4 ¥ Formato A3
o8 mm il 1'; . 140 mm e 1']
i et l'. I'II II| ""--..___‘I 'II lIII
| |[ 1 II'-,I I'l,I 240 mm Iu'l |I \ II 287 mm
/A N R .
|II | | II"I II', |II | | IIII',
e B B Y
297 mm 420 mm

73800-RISOTTO AL FUNGUI

COMBINA LA SALSA CON LA PASTA QUE MAS TE GUSTE

( A L g : —
y (f 1 f ‘;‘ @

& O d v

SALSA BOLONESA 500GR =
SALSA CARBONARA 500GR 7/ P
SALSA FUNGUI 500GR 2 1/ .
SALSA QUESOS 500GR BN VN T2 B0k ol
SALSA PESTO 500 GR i |

SALSA MARINERA 500GR L
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Modo de empleo para el sobre de Smoothies
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de pulpa de frutas
| tropicales y exoticas

Rica en Petasio, Fasfors, Calcio, Mag
3
Es rica &n Potasio, Caicio, Magnesio, Fibra, Hisrro Carbohidratos, f'Tam'rfa CyE. Por 5’;1&?'
: i : i e .
Carbehidrates. Vitamings C y & El potasie-as nacesaric tiene Lq;;c i ,Em i alr*:arorla\ 2
YH 10 i ar 4
paralatransmisidny generaciin del impulss narviosa, R S R R
sanguingas ¥ en iz far dad_i

;*

parata sctividad muscutar normal e interviens.an el
eguilibrio de agua dentro y fuera de fa celula.

sal_lu dable y nutritivo

Maracuya

— . _ Rica en Carbshidratas, Fat. : i, Fibray
%‘ﬁgmine C. El yeds &5 indispensable para el busn funcienamisnte
 de la gléndula tircidea, gue reguls el matad olismo..

Acerola

BB

Esricaen L‘.al::m. Fésforoy Vitaminas C y B. Fruti con 180 vaces mas
vitamina C nus 15 naranjs S usa'pars |4 prevznménde resfriados,
“gripes y como complemento dietético.

Es rica en Magnesio, Fibras, Potasio, Prmritamiri;.ﬂ.yc Laviaminad
25 esancial para I3 visidn, el buen estado de lapmt, &l cabelio, 1.35 mucesas,
los huesos y para et buen f:.rr]c;on:ammmﬁ dslsﬁsmma mmunold gar:a

El magnsesic se relaciona cof & buen funcionamisnto del intesting.

Papaya

Guayaba

ES rica.en Carbohidratos, Fibra, Potasio, Magnesio y Vitaminas Ay G
Es diuratica y digastiva, &5 una busna fusnte de fibra, que mejara
el transite Intastinal.

Es rica an Potasio, Vitamina C Y& Magnesio:y Fibra., La ¥itamina C interviena
an {a formaciin de celagens, huasosy diantas; gbﬁhulns rejosy faverece
1z absorciin del higrre de los atimantes y ] resistancia alas infeccionas,

uanabana ﬁlma

Es.rica en Poiasio; Magnesis, Acide filico ¥ Vitamina C.
Elacide cltricofpozes ina accidn dasinfectaniey
potancia la accidn de la vitamina C.

RS
- €
Batidos

Rica en Fosfore; Petasie, Calciey Vitamina B1, B2y C,

Ei fdsforo y potasio posasn propisdades astringentes, e
calagogas, digestivas ¥ tamiuién vermifugas. Se recomisnda
= los hipertanses ‘obeses, cardiacesy dishéticos. ras ru

LA MEIJOR PULPA DE FRUTA DE BRASIL
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. Mango « CaipiMango
; INICIO Mousse vl BRI
» e - « Maracuya « CaipiMaracuya
. " g Iy Fresa . CaipiFresa
- J | i yl Engies ERp . Melén . CaipiAcerola
A l’ . Guanabana + CaipiGuayaba
. Il ! Envasado Cocteles ;e . CaipiPapaya
[ ] . Acerola « Caipirinha
: el Salud M Publicidad . Guayaba
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cortar en 4 partes - —

congelada  con un cuchilla de sierra agua o leche articar o edulcorante




PAELLA MIXTA

ARROZ NEGRO

%

PAELLA MEXICANA PAELLA VERDURA FIDEUA



FREDJOVE

Para su elabaracion ponemos a su disposicion la sig uiente maquinaria para la
elaboracion de nuestros productoss

No es preciso descongelar el producto.
Poner el contenido de la barqueta en una

= | o] paellera.
L Anadir 450 cc de agua hirviendo.
f Cocer durante 14 minutos - hasta que el
LT . Ve -
——— arroz haya absorbido el liquido.
& | po| Y |pa| Das Dejar reposar 3 minutos.
D TE 0 RR Largo
1 | Nc | JT I | /Anch
G IA E AS o/Alt
(o] o
H 2
D | 30| 2| a | 300x
o w v 383

PAELLERAS Y SALVAMANTELES
DE MADERA

CARTAS DE SOBREMESA
CARTEL EXTERIOR

cop PAELLAS *****DIETA MEDITERRANEA***** U. CAJA

215 PAELLA MARISCO 12
216 PAELLA MIXTA 12
217 PAELLA CARNE 12
218 FIDEUA 12
219 ARROZ NEGRO 12
220 PAELLA MEXICANA 12
221 PAELLA VERDURA 12

222 PAELLA SENORITO 12



LISTOS EN&
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BAPOYO & MARKETING

Totems expositores, grills, cartas personalizadas y mas...

2 min.

- Grill

coo BOCADILLOS -BIKINIS-HAMBURGUESAS *+EL COMPLEMENTO PARA s

K100000 BOCADILLO JAMON YORK/QUESO PAN DE VIENA 9
K100001 BOCADILLO JAMON SERRANO C/TOMATE PAN GALLEGO 9
K100002 BOCADILLO BACON C/BECHAMEL PAN GALLEGO 9
K100004 BOCADILLO LOMO C/SALSA DE PIMIENTA PAN GALLEGO 9
K100005 BOCADILLO TORTILLA FRANCESA PAN GALLEGO 9
K100006 BOCADILLO TORTILLA PATATA PAN GALLEGO 9
K100007 BOCADILLO CHORIZO/QUESO GOUDA PAN GALLEGO 12
K101000 BOCADILLO POLLO AL CURRY PAN GALLEGO 9
K101001 BOCADILLO ATUN/CON PIMIENTOS PAN GALLEGO 9
K120000 HAMBURGUESA KENTES PAN REDONDO 12
K121000 FRANKFURT KENTES PAN DE VIENA 9



1045- BOCADILLO
1049- BOCADILLO JAMON YORK Y
FRANKFURT QUESO

1048- 1042- BKINI
1051- BOCADILLO HAMBURGUESA JAMON YORK'Y
POLLO Y BACON DE TERNERA

QUESO
CON QUESO

1046- BOCADILLO 1047-LOMO CON 1044- TORTILLA
BACON Y QUESO QUESO DE PATATA

- PRODCUTO CONGELADO
- DESCONGELADO 15 DIAS EN NEVERA




50206-PATATAS
BRAVAS ( con 73504-ALITAS DE
Salsa y sin Salsa) POLLO AL BBQ

PATATAS PICANTES

FRICANDO DE CHORICITOS A
TERNERA LA SIDRA SALERICHITA

CHORICITOS CARACOLES A LA
TORTILLA DE CATALANA
PATATA
PORCIONADA

gl | F




FREDJOVE

LANGOSTINOS
AL AJILLO

MEJILLONES EN SALSA
MARINERA

PULPO A LA
GALLEGA

CHIPIRONES
ENCEBOLLADOS

CHAMPINONES
CONAJO Y
PEREJIL




Base de Mouto natural

Mojio clas

Rg)n {imon Azucor
Hierodouena -Goda

RQ LImon AZUCO[ e

MOJIIO Mongp
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Base Coctel Profesional
D _
| ey

Marzirito ya
Tequla -Tiple Sec E
1 Azicar -limon
< S Daiquii |
Ron -Azicar |
> \ Marqsquina Lima
g Caiginna 4
‘ ' Cachaga N
e | Azicar Limon \
Pina Colada

lech ndenyada
oo ammon s |
2 Bloody Mary

-fumo de lomale Yodka -Sd de Apio
Pmienia lima -Tabgyco -Oalya Pernin

Paniera Rosa

licor de platlano Sin
fimo de pina leche condepyoda b

Cranadina
Impulsyo Ixolico
ﬁutqg, del beyue -limo de Llma \\

/

Mongp Maracia -Soda

San_frongisco
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FREDJOVE
Especial

Pan Rustico

BARRA NATURAL

Coca del Maresme

Ventajas de la rebanada:

Es una rehanada congelada y totalmente cocida.
Dejar descongelar unos minutosy ya esta lista para comer.

oM proceso de
agujeros en las rebanadas

COMO TIENE QUE SER

DE &
CRISTAL®

Hteco Gama 5 espigas




FREDJOVE

La Crépe lista en 10 segundos

CREPE Natural Extrafina 55 g. - 30 cm. de diametro.

crema NUTELLA® (circa 35 - 40 g) T s~

! 'l'l_-'h" . | i :
SIN CONSERVANTES Y SIN COLORANTES — ‘u@?é: oy
Plancha Fry Top : e
Vitroceramica 40 x 40 cm.

Temperatura de trabajo: 180°C
Plancha de facil limpieza.

Practico cono
de carton

LA PLANCHA LLEGA
A LATEMPERATURA
DE 180° C

EN 40 SEGUNDOS




PA DE CRUSTO 60 GRS 7 MINUTOS DE COCCION

PA DE CRUSTO 300 GRS 7 MINUTOS DE COCCION




FREDJOVE
Pasteleria 42

Délifrance

Cragando al d

Banda Miroir
Pera Belle
Helene

Poir rojos

Browni chocolate

Banda Banda Tarta de
Opera Tiramisu Frutos Rojos

Couland de chocolate

27105- Gofre de Lieja con azucar ( 03002- Creps de BASE DE CREP BRETONA
115¢gr) Chocolate 95gr DE MANTEQUILLA, 32 CMS
DE DIAMETRO




FREDJOVE

KUE) .
SuperKJé
€5 Hielo 48 mm
Cubit de hielo e ran volumen, ideal para s 55 grancs

Utfizacion en bares y discotecas.

K

Cubito de hielo tipo Scotsman, regular, 42
Super ransparente y de ata caldad.

uVeKué

Cubito de helo fipo vog1, ideal para rapida
refrgeracion de bofellas en cubiteras.

MiniK;E‘. om|

Cubito e hielo de tamao reducido, muy adecuado para
laelaboracion de cocktals y combinados tropicales

35 gramas

48 mm

35 gramos

7 gramos

*Pesos y medidas aproximados

coo HIELO U. CAJA

Fual com

25  SACODEHIELO2X5 10




FREDJOVE

Ctra de les Planes Km, 8 17151- Sant Gregori
Tel 972 507119 Fax 972678743
COMERCIAL@FREDJOVE.ES

WWW.FREDJOVE.ES



