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Cervezas Artesanas

Trufas Yy Setas

Vinos Y Vinagres

Cerveza artesava, no filtrada wi pastewrizada, sin

aditivos, De triple fermentacion (cinco dias en la primera,
segunda fermentactén hasta densidad constante Yy tercern
fermentacion en botella). 5,6% de aleohol.

Gastrondmica, Indian Pale Ale, Trigo Weisber, Miel Amber
Ale, Golden Ale. Kit de Elaboracion de Cerveza
“CERVEZANIA”
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7714{(15, Boletus Yy Setas.

Salsa de tomate, Patés, vinagres de Médena y Blancos,
Aceltes de Oliva Virgen Extra, Quesos, Cremas de queso,
Merweladas, Miel de encina Y roble, Dulee de Manzana Yy
Powelo, Flor de Sal, Gelé e Oro, Mantequillas, Bonito de
Burela . Todos aromatizados con Trufa Negra, Blanca y
Boletus de Soria,

Trufas enteras, Laminadas, en Aceite de Oliva v, Bxt, y

Jugos de Trufas de Soria, Boletus Yy Setas

deshidratadas,  TRUFAS FRESCAS por Bneargo,
Aestivium, Uncinatum, Melanosporum Y Magnatum,
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Vinos Tintos, Blancos, Rosados, Cavas, ESPUIMDSOS,

Generosos, de autor, Fina Sherry, Vermut artesano Y de
Naranja,

Vinagres de _Jerez, Pedro Ximenez, de vino Blanco Yy
aromdtizados con trufas, boletus y algas marinas,
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Vvinos e autor

V inos de Autor BY Santl Jordi.

Margarito Yy Awmapolo: Tlerva de Cadiz.,
Flor de un Dla: Castilla y Ledn (VA).
Ser o No Ser: DO, Toro

Aceites de Oliva Virgen Extra escogidos por nuestro

sumiller profesional.
Mowovarietales, Coupages Y Aromatizaolos,

Picual, cordal, Manzanilla, Arbequina, Hojiblanca,
Carrasgueia, Pleudo,
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Sl de Hielo, sal Virgen,

Sal de Hielo al vino tinto, Ahwmada, Negra, para Carnes,
para ensaladas, para Peseados, de Algas Y Natuwral,

Sal Virgen a la Mostaza, Ahwmada, a la Trufa y
Mediterrinen,
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aLgas de Mar Frescas, en Salazéwn o Deshidratadas,

Lechuga de war, Aonorl Verde, Ogonori Rojo, Ramallo
de war o Codluwm, Esplrragoe de war o Salicornia,

Mixtura de Algas, Bspecias de Algas, Polvo de Algas y
Sal de Alguas,
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Aw@uLms Freseas (Solo coclodas y sal) del Rio Miio,

Angulas de Lomo Blanco Yy de Lomo Negro,
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cownservas

At»’m. RDJ'O, Bonito de Burela, Sardinillas de las =ias

qallegas,




At cho SaL\/aje

lbéricos

Picos Y Regands

/A(tlftw Rojo Salvaje de Las Almadrabas de Barbate, Conil

Y Zahara de los Atunes. ultracongelado, semiconserva,
Conservas Y Salazones.

Jaméwes Y Paletillas bévicas Chrdeno, Embutioos tbéricos

(Cana de Lowmo, Presa Entraina o Lomito, Chorizo Extra,
Salehichon, Movedwn, Chorizos Servanitos, Moreilla.

@esos e Zawora Y L Mancha con DO, curados,
Seml -Curados Y Gran Reserva,  Quesos en Acelte de

oliva Virgen Extra Y Aromatizados con Trufas,

Autéwticas “Regainds” de Jerez de la Frowtera,

Regand Especial Gourmet Yy Crujlentes de pan.,



Aperitivos Gourmet

Fwtos secos Gourmet: Almendra Violeta, Pistacho a la

naranja, nuez pecana con miel, avellana con fresa, pipa
chada p’wawte,

Cosy=e9

CastuMs del Alto valle del cenal y la siera de las

Nieves en la Serranin de Rowda, Crema de castainas,
castairas al Bmwdg yen Almibar
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Agricultura de Autor

FLores Comestibles, quas de Bunsalada, Hortalizas y

Frutas, Hierbas Arpmaticas, MINIATURAS,




Artesanos del Pato

Mermelalas de Autor
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Servictos Profesionales

Foie Entero, Bloc, Patfs, Mousses, Cownflt, Curados,

Frescos, Ultracongeledos, Medallon. , Mi Culit, Lotes oe
Regulo, Alta Restawracion.
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M emeladas  de Esparrigos, Zawahoria, Tomate,

Plmiento Rojo asado, Berewjens, Alecachofn, Calabaza,
Cebolla cavamelizada, Higos, Remolacha, Frutos Ropjos,
Narawja, Arbndanos, Pomelo Rosa Y Pedro Ximénez
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Scw’wios de Catas oe Aceite de Oliva Virgen Extra,

maridajes, finalizacién de platos, Cocina, Sala,
elaboracion de cartas de Aove’s,

Todos estos Servicios Profesionales som impartidos por
nuestro Summiller profesional Y Maestro de Almazara,
“José Manuel Laserna”,
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e-mail: comercial@marenostrumgourmet.com
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