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PATATAS FRITAS SAN NICASIO SE ENCUENTRA EN LA COMARCA OLIVARERA ANDALUZA POR
EXCELENCIA DE PRIEGO DE CORDOBA, CUYOS ORIGENES SE REMONTAN A LA EPOCA PRERROMANA,
PRIEGO DE CORDOBA FORMA PARTE DE LA COMARCA SUBBETICA CORDOBESA. SUS ESPACIOS
PROTEGIDOS, PARQUE NATURAL, MONUMENTOS BARROCOS, LEGADO ARQUEOLOGICO, ARTESANIA
Y COSTUMBRES CONFORMAN UNA PROPUESTA TURISTICA Y GASTRONOMICA DIFICIL DE OLVIDAR.

La gastronomfa en Priego de Cérdoba conserva brillantes ejemplos de antiquisima tradicion. El aceite de oliva y

la huerta mediterranea es un magnffico inicio para crear platos llenos de sabor y salud.

Desde el corazén de la serranfa cordobesa, Rafael del Rosal ha investigado durante afios para desarrollar un

nuevo concepto de snack sano, con técnicas culinarias de vanguardia y los mejores ingredientes del mundo.

El ingrediente estrella de las Patatas Fritas San Nicasio es sin duda el aceite de oliva virgen extra, procedente
de la comarca de Priego de Cérdoba en pleno parque natural de las Sierras de la Subbética y considerado

uno de los mejores del mundo.

Desde este enclave privilegiado cordobés, las Patatas Fritas San Nicasio han
conquistado a los consumidores de todo el mundo, exportando su producto
a Europa, Asia y América. Han reconocido la calidad de las Patatas Fritas San

Nicasio paises con gustos muy diferentes como: Japén, Korea, Inglaterra,

Bahrein, Dubai, Kuwait, Francia, Suecia, Suiza, Alemania y EE.UU.

Para garantizar la mdxima calidad, las Patatas Fritas San Nicasio se producen en ediciones limitadas destinadas al
mercado gourmet, siempre bajo el toque maestro de Rafael del Rosal.
La fdbrica estd junto a Almazaras de la Subbética, que ademds de suministrar el mejor aceite de oliva virgen extra,

estd considerada como una de las Almazaras mas importantes del mundo (mejor almazara del mundo 2013 por la

calidad de sus aceites - www.worldsbestoliveoils.org).
El hermetismo de su bolsa, custodiado por una atmésfera protectora que
ralentiza el paso del tiempo, permite conservar el producto alargando su
vida sin perder la frescura de las materias primas que lo componen.

La bolsa rosa de Patatas Fritas San Nicasio destaca como un producto

de referencia para tiendas, delicatessen, hoteles y alta gastronomia.
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ALGO MAS QUE UN

La calidad y prestigio alcanzado por Patatas Fritas San Nicasio han animado a chefs y gastrénomos de reconocido
prestigio nacional e internacional a utilizar el producto no solo como aperitivo, sino como componente esencial

de platos tradicionales y nuevos platos como: la tortilla de patatas, huevos rotos o los tradicionales huevos fritos

con Patatas Fritas San Nicasio.

Ademds podemos encontrar a las Patatas Fritas San Nicasio tanto en Espafia y como en numerosos paises,
representante de la “Tapa Espafola” acompafiando perfectamente al jamon ibérico, aceitunas o como maridaje

ideal a las conservas gourmet.

Por ultimo, las Patatas Fritas San Nicasio estdn siendo también utilizadas por su calidad y composicidn especial
como elemento ideal como acompafiamiento y para la limpieza del paladar entre las diferentes degustaciones

en catas de vinos, cervezas, combinados y vermut.
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huestra priorid
LA MEJOR

PARA GARANTIZAR LA MAXIMA CALIDAD EN PATATAS FRITAS SAN NICASIO SELECCIONAMOS Y
EMPLEAMOS LA MEJOR MATERIA PRIMA, SIGUIENDO EL CONSEJO DE HIPOCRATES:
“QUETU ALIMENTO SEATU MEDICINAY QUE TU MEDICINA SEATU ALIMENTO”.

LAS PATATAS.SABOR ORIGINAL

De la variedad“agria” de maxima calidad y procedencia espafiola, naturales

y sin manipulacién genética proporcionan un alimento energético, que

permite trasladar un sabor natural, original y duradero al producto final.

EL ACEITE DE OLIVAVIRGEN EXTRA.
CUIDANDO TU CORAZON

Para la elaboracién de las Patatas Fritas San Nicasio utilizamos
un zumo natural de aceituna Virgen Extra 100%, de una forma
innovadora que permite que el producto se elabore con todos los

beneficios saludables que los mejores aceites de oliva virgen extra del

mundo aportan: antioxidantes, antiinflamatorios y Vitaminas A, D, E y K

LA SAL. EXENTA DE IMPUREZAS

La sal rosa del Himalaya, de bajo contenido en sodio y pureza excepcional,

rica en minerales y oligoelementos, da un toque Unico que no satura ni

empequefiece el propio sabor natural de la patata.

PARA LA ELABORACION DE LAS PATATAS FRITAS SAN NICASIO SOLO SE EMPLEAN METODOS QUE
GARANTICEN LA INTEGRIDAD DEL PRODUCTO FINALY EVITEN LA FORMACION DE SUSTANCIAS
NO DESEABLES POR LA OXIDACIONY DEGRADACION DE LA MATERIA PRIMA EN LA FRITURA.
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UNA ELABORACION

A FUEGO LENTOY BAJA TEMPERATURA, fiel a los valores saludables de la mds pura cocina
tradicional (Slow Food). Uniendo la fritura tradicional en sartén con un proceso innovador en el uso del aceite
de oliva virgen extra a baja temperatura y con reposicidon continua, nos asegura una fritura saludable en cada

momento, conservando las ventajas saludables y nutricionales de sus materias primas de partida.

AUSENCIA DE ACRILAMIDAS

Patatas Fritas San Nicasio tienen “Ausencia de Acrilamidas”, es decir, menos de 100 microgramos por kilo, cuan-

do la media de productos similares en el mercado estd entre 500 y 700 microgramos.

SIN CONSERVANTES, TRAZAS NI AZUCARES ANADIDOS.

Aptas para personas con intolerancias alimenticias y problemas con la glucosa

La simplicidad, naturalidad y mdxima calidad de sus ingredientes: patatas, aceite de oliva virgen extra y sal; sin
aditivos, azucares ni conservantes artificiales, permite ser un alimento libre de trazas de lactosa o gluten y por

tanto un snack apto para las personas que sufren de estas intolerancias.

PARA EL ENVASADO Patatas Fritas San Nicasio, ademds de su disefio elegante, usa un sistema innovador
para este tipo de productos con materiales y técnicas que permiten aislar y preservar el alimento, asegurdndolo

del deterioro, ausencia de sabores y olores anémalos, con una fecha de consumo preferente de mas de 10 meses.

ENVASE PROTECTOR. La bolsa opaca, resistente y creando en su interior una atmésfera protectora,
permite que el conservante natural del producto final —el aceite de oliva virgen extra—, no sufra el proceso
oxidativo que la luz y el oxigeno puedan ejercer desde su fabricacion hasta el momento de su consumo. Su envase
innovador también permite que pueda ser trasportado por tierra, mar y aire sin que le afecten factores como la

humedad o la descompresién, soportando pesos superiores a 100 Kg.
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PROCEDENCIA

PATATAS FRITAS SAN NICASIO CUENTAN CON ALGUNAS DE LAS CERTIFICACIONES DE CALIDAD
Y SEGURIDAD ALIMENTARIA MAS PRESTIGIOSAS A NIVEL MUNDIAL EN LA “ELABORACION Y ENVASADO
DE PATATAS FRITAS EN ACEITE DE OLIVA VIRGEN EXTRA CON SAL ROSA DEL HIMALAYA”, COMO SON LA
“INTERNATIONAL FOOD ESTANDAR” (IFS) O LA CERTIFICACION DE BRITISH RETAIL CONSORTIUM (BRC).

Patatas Fritas San Nicasio informa de manera transparente y voluntaria a sus
consumidores de la calidad y procedencia de todas sus materias primas. Por
ello, y para un mayor compromiso con la calidad de sus suministradores, incluye
en la informacién de sus bolsas, la referencia de las empresas suministradoras y

certificadoras de la calidad y procedencia de sus materias primas.

LCHIMALAYEN

Una de las mds prestigiosas empresas proveedoras de la Sal rosa de Himalaya. Una sal fésil que se recoge en
las estribaciones del Himalaya, en los estratos geoldgicos sedimentarios, procedentes de las profundas capas
subterrdneas alimentadas por infiltraciones minerales del magma terciario.Vestigios de un enorme océano de
hace 200 millones de afios. Por su milenario origen y naturaleza incontaminada, la sal del Himalaya no solo se
ha convertido en un producto altamente valorado por los gourmets y chefs mas prestigiosos del mundo, sino
que su composicidn rica en minerales y oligoelementos que la confieren una estructura crujiente exquisita,
aroma sutil y agradables sabores. A la vez es una sal muy saludable recomendada por nutricionistas y expertos

en alimentacidn por ser mas baja en sodio que las sales marinas conocidas.
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CALIDAD

ALMAZARAS DE LA SUBBETICA

Una de las mds importantes cooperativas productoras de aceite

de oliva virgen extra a nivel nacional e internacional. Amparada bajo H[IJ%LD‘S
. o - BEST
la D.O. Priego de Cérdoba cuenta todos los afios con multitud de 3 ,-.bm_wg oL

premios a la calidad de sus aceites de oliva, incluyendo el premio al

mejor aceite de oliva virgen extra del mundo 2012, y mejor .'ﬂ "%
almazara del mundo 2013 con mas de 200 premios. o ' Amazaras o
Almazaras de la Subbética ha disefiado el aceite de oliva virgen extra

ALMAOIiva, ensamblaje de aceitunas picudas, picuales y hojiblancas, .. '\I;JI?J%LD‘S
especial para la fritura de las patatas, que con la colaboracién del E1IIEEITSUIL

ChipMaster Rafael del Rosal, durante el delicado proceso de fritura

ha logrado trasmitir toda la calidad y esencias del aceite de oliva virgen

extra al producto final y mantener los aromas originales que se percibe al saborear las Patatas Fritas San Nicasio.

PREMIOS RECONOCIMIENTOS

Patatas fritas San Nicasio cuentan con numerosos premios y reconocimientos nacionales e internacionales a la
calidad. Entre los premios que podemos destacar recibidos por Patatas Fritas San Nicasio estan:

— 6 Medallas de Oro consecutivas a la calidad en el prestigioso “Monde Selection” (Bruxelles).

— Premio EXPOLIVA 201 1, al mejor alimento elaborado con aceite de oliva virgen extra.

— Premio GALLO DE ORO 2014 de la prestigiosa revista gourmet francesa Guide des Gourmands.

COQSD’'OR e G O LD BAUXELLES

R
HEI: r-cE OF QUALITY
2008 -2009 -2010

20711 -21.2 - 2013

EXPOLIVA 2011

Premio al mejor
alimento elaborado
con Aceite de Oliva

Virgen Extra
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DELEGACION MADRID-COMERCIALIZACION
C/ La Rioja | Local 14 28850
Torrején de Ardoz MADRID (ESPANIA)
Tel: +34 91 6772809 Fax +34 91 6487605
Emails: faguilera@sannicasio.es

www.sannicasio.es / www.elrincondeloleo.com

SEDE SOCIAL PRIEGO DE CORDOBA
Avda de Granada s/n 14800
Priego de Cdérdoba
CORDOBA (ESPANA)

Tel/Fax: +34 957 543 671

FABRICACION'Y DISTRIBUCION
Ctra. A-339 Km 19
Pl. Los Bermejales 14810 Carcabuey
CORDOBA (ESPANA)
Fabrica: Tel/Fax: +34 957 543 671
Admin.y Dist:Tel: +34 957 54 70 28
Fax: +34 957 54 36 40

www.sannicasio.es

Diseio e impresion: Compobell 968 27 40 94





