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Artesanin de LA Croqueta

¢Quiénes somos?

Artesania de la Croqueta es una empresa joven y familiar, fundada en 2010 con el propdsito de ofrecer a nuestra gastronomia,
una croqueta Unica, avalada por la experiencia y profesionalidad de sus fundadores.

La idea nace en un restaurante de Tarragona, famoso y reconocido por sus croquetas caseras elaboradas de manera artesana y
tradicional.

La finalidad de Artesania de la Croqueta, es trasladar este exquisito producto al mercado, con el compromiso, de conservar el
caracteristico e insuperable sabor, aroma y textura, que hacen de nuestra croqueta, una “croqueta unica”.

Con el objetivo de cumplir con nuestro compromiso, en Artesania de la Croqueta nos hemos esmerado en afinar en cada
detalle. Empezando por la adquisicion de materias primas de maxima calidad para ser utilizadas en un proceso de elaboracion
gue combinadas con la ultima tecnologia de frio, logran un producto que llegara a sus paladares con todas las propiedades
organolépticas de sus ingredientes, sin perder por ello nuestra filosofia de producto artesanal.

¢En qué se diferencian nuestras croquetas?

Nuestras croquetas respetan la receta tradicional, en Artesania de la Croqueta garantizamos que nuestros productos se
elaboran con ingredientes seleccionados de primera calidad, 100% NATURALES y sin conservantes ni colorantes.

Garantia de producto

En Artesania de la Croqueta garantizamos que nuestras croquetas estan elaboradas bajo los mas estrictos y rigurosos controles
de calidad.

Les invitamos a conocer Artesania de la Croqueta, sus croquetas y su amplia gama de sabores.

www.artesaniadelacrogueta.com/ info@artesaniadelacrogueta.com
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Sabores Tradicionales

Referencia Ingredientes Formato Peso unitario

Unidades porKg. de

Descripcion

producto
Magnum 29- 30gr. 33 35 und.
A base de rustido de pollo,
Rustido de Pollo Hosteleria 22- Agr. 41-45und. cocinado exclusivamente para la
elaboracion de las croquetas.
Aperitivo*® = =
Magnum 29- 30gr. 33 35 und.
Elaboradas a partir de jamon
Jamén Ibérico Hosteleria 22 gr. 41- 45 und. 100% Ibérico (sin recortes, ni
restos).
Aperitivo*® = o
Magnum 23:.30gr. 3T unl A base de un buen cocido,
. elaborado con carnes
Cocido Hosteleria 22- 24gr. 41-45 und. :
seleccionadas de ternera, cerdo
Aperitivo* - - y pollo.

(*) Formato aperitivo disponible sélo bajo pedido. Consultar formatos

www.artesaniadelacrogueta.com/ info@artesaniadelacrogueta.com
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Sabores Tradicionales

Unidades por Kg. de .
Referencia Ingredientes Formato Peso unitario por Ke Descripcion
producto
Magnum N/D. -
. Elaboradas con bacalao de
Bacalao Hosteleria 22- 24gr. 41- 45 und. . .
primera calidad y desalado de
Aperitivo* N/D 3 forma artesanal.
Magnum 20- 30gr. 33- 35 und.
Elaboradas a base de rustido de
Carne Hosteleria 22- 24gr. 41-45 und. carnes seleccionadas de ternera,
cerdo y pollo.
Aperitivo™® - -

N/D: Croqueta de Bacalao no disponible en formato magnum ni en formato aperitivo.

(*) Formato aperitivo disponible sélo bajo pedido. Consultar formatos

Magnum Hosteleria

www.artesaniadelacroqueta.com/ info@artesaniadelacroqueta.com
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Unidades por Kg.

Referencia Ingredientes Formato Peso unitario
de producto

Descripcion

Sénior 19- 20gr. 50- 53 und.
aQ Elaboradas a partir de un
ueso . .
) Dado 14- 15gr. 67- 71 und. exquisito y sutil queso azul de
Stilton . .y
origen inglés.
Bocado 9- 10gr. 100—-111 und.
Sénior 19- 20gr. 50- 53 und.
Sobrasada con Elaborada con auténtica
gueso D.O.P. ELL 14- 15gr. §7- 71 und. sobrasada de Mallorca y queso
Mahon 0.0.P. Mahon.
Bocado o- 10gr. 100 — 111 und.
SEnior 19- 20gr. 50- 53 und.
Boletus Eduli Dado 14- 15gr. 67- 71 und. Elaboradas a base de Boletus
oletus Edulis .
Edulis 100%.
Bocado 9- 10gr. 100 - 111 und.

inffo@artesaniadelacroqueta.com
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Unidades por Kg. de

Referencia Ingredientes Formato Peso unitario Descripcion
producto
Senior 19- 20gr. 50- 53 und.
Elaborada con morcilla
Morcilla Dado 14- 15gr. 67- 71 und. artesanal.
Bocado O- 10gr. 100 -111 und.
Elaboradas a partir de un
Queso Sénior 13- 20gr. 50- 53 und. exquisito queso azul de
Stilton con pasas origen inglés combinado con
. P Dado 14-15gr. 67-71 und. g . & .
de corinto y deliciosas pasas de corinto y
Pedro Ximenez. Bocado 9- 10gr. 100 — 111 und. una suave reduccion de
Pedro Ximenez.
Sénior 19- 20gr. 50- 53 und.
Queso ¢
Elaboradas con auténtico
D.0O.P Dado 14-15gr. 67- 71 und.
gueso Cabrales D.O.P.
Cabrales
Bocado 9-10gr. 100 —111 und.

inffo@artesaniadelacroqueta.com
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A cerca de nuestros formatos:

eTodas nuestras croquetas estan disponibles en todos los sabores y formatos bajo pedido.
e Para pedir un formato especial, es necesario hacer el pedido con 5 dias (habiles) de antelacion.

eSe consideran con formato especial:

e Sabores tradicionales (Pollo, jamdn Ibérico, cocido, carne) en formatos de banquetearia, es decir, senior, dado y
bocado.

eEspecial banquetearia (Queso Stilton, Stilton y pasas, Cabrales, morcilla, sobrasada y queso Mahén, boletus
edulis) en formatos Hosteleria y Magnum.

e Envase Unico: caja de 3kg.

ePalet 168 cajas.

Magnum Hosteleria Sénior Dado Bocado
29-30gr. 22- 24 gr. 19- 20 gr. 14- 15 gr. 9-10gr.

www.artesaniadelacrogueta.com/ info@artesaniadelacroqueta.com
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Gansej 05 de }Jre}mmcia’n

Freidora

3-4 min.

Freir sin descongelar en aceite abundante y muy caliente (170- 180 2eC)
durante 3-4 min. Para que no disminuya la temperatura del aceite, freir
pocas unidades cada vez. Es aconsejable no freir el producto recién sacado

del congelador.

Una vez fritas las croquetas dejar reposar durante 3- 4 minutos.

Le recordamos que nuestros productos una vez descongelados, no pueden
volver a ser congelados

inffo@artesaniadelacroqueta.com
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Condiciones de venta

CONDICIONES DE EMPRESA.

# Las siguientes condidones de venta se aplicaran a las operaciones de venta entre Artesania de la
Croqueta y sus clientes:

* El cliente al aceptar entregas de Ariesania de la Crogueta 5.L., esta aceptando la totalidad de los
términos de las Condidones Generales de venta y se obliga a cumplirlas. Solo seran validas
modificaciones a las Condiciones Generales de Venta, si éstas tienen el consentimiento de ambas
partes.

CONDICIONES DE VENTA

¢ El cliente debe comprobar que la mercancia que le llegue tras su pedido, corresponde con la
solicitada, figura en la factura y es correcta su presentaddn, estado, dooumentacion y embalaje.
Para admitir reclamaciones a este respecto debe hacerlo constar en el albaran del transporte y
comunicarlo en el plazo de 24 horas desde la recepcion de la misma.

* El cliente podra realizar las redamaciones de acuerdo con lo estipulado en el parrafo anterior a
través de nuestro e-mail pedidos@artesaniadelacrogueta.com, indicando el nOmero de
albaran/facturay los datos del articulo que se encuentre en mal estado.

+ El cliente podra desistir de su pedido, comunicandolo por e-mail, antes de las 16 h del dia siguiente
a la realizacidn del mismo, y siempre que este no haya sido ya enviado.

+ El cliente no podra desistir de su pedido, todos aquellos productos que se dasifican como
“especiales”, es decir, todos aquellos productos elaborados Onica y exclusivamente para dicho
cliente, ejemplo: croquetas en formato especial.

www.artesaniadelacrogueta.com/ info@artesaniadelacroqueta.com
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CONDICIONES DE PAGD.
= MNegociables.

CONDICIONES DE ENTREGA.

= Laentrega de mercancias se realizara en la direccion indicada por el cliente en el momento
de efectuarla compra o bien en la que figure en nuestra base de datos.

= Todos los pedidos que se realicen a partir de las 16:00 horas del jueves seran enviados el
lunes por la manana.

= El plazo de entrega de cada producto dependera de la disponibilidad del mismo,
aproximadamente sera de 48 a 72 horas habiles (se excluye sabado, domingo y festivos), y
del domicilio de entrega. En caso de que por motivos técnicos no pudieran respetarse estos
plazos, nos pondriamos en contacto con Uds., afin de acordar un nuevo plazo de entrega.

= Falta de mercancia: 5i por cualquier motivo se produjese rotura de stocks o falta de
existencias de algun producto solicitado, Artesania de la Croqueta contactara con el cliente,
bien telefonicamente o a través de e-mail, para comunicarselo, pudiendo el cliente en ese
momento elegi, enire la anulacion correspondiente al articulo no disponible; la
substitucion por otro de similares caracteristicas; la ampliacion de la cantidad de otro de
los articulos adquiridos por importe equivalente, o acordar una nueva fecha para realizar la
entrega completa.

CONDICIONES DE ENVIO

= Existen dos modalidades:
= Portes Pagados: para pedidosiguales o superiores a 100 kg. de producto
= Portes Debidos: para pedidos inferiores a 100kg. de producto.

www.artesaniadelacrogueta.com/ info@artesaniadelacrogueta.com
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Artesania de la Croqueta S.L.
4 c/ Grecia s/n Nave B14

artesania Ao

43120 Constanti (Tarragona)

Teléfono 977 525651

Mail info@artesaniadelacroqueta.com
de la C r O q u e t a Web www.artesaniadelacrogueta.com
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