BODEGAS Y VINEDOS ALTO SOTILLO, S.L.

Camino Real,s/n -SOTILLO DE LA RIBERA - 09441 Burgos - Espafia
Tel: +34 947 532 523 - Fax +34 947 532 522
comercial@rubiejo.com - www.rubiejo.com
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o om?

Rosado Joven

0 meses en barrica

Crianza

FEvolucién

ARTON

Artén

Sangrado a las 1224 h. Fermentacién controlada a 25°

maceracién de 12 a 14 dias

14% Vo, Poa% vl

6 meses en harrica de
de maceracién con los hollejos roble americano.

14% Vol.

De 12 a 14 meses en harricas

de roble americano y francés.

14% Vol.

De 14 a 18 meses en barricas de

roble americano y francés.
Produccién limitada segiin anadas.
14,5% Vol.

De 24 a 32 meses en harricas
de roble francés.
Produccién limitada segiin aadas

15% Vol.

Boa'egas ¥ Vidiedos Alto Sot:’l’.’u, elabora todos sus caldos con vifiedo propio de cepas nueras y
centenarias, con una variedad autéctona de te»r,pram‘ﬁa 100%.

La vendimia se realiza manualmente en cajas de 17 l'zg. donde se traslada la uva directamente
a la bodega, para una segunda seleccion que optimiza la calidad de su elaboracion.




