


vy I N y N &N / Arttpa es una marca especializada en la fabricacion de pan,
Y GO G’ dedicada exclusivamente a los productos libres de gluten.
) Dy A Nuestros valores son mejorar el bienestar de las personas
intolerantes al gluten con productos artesanales, asf como
facilitar el cuidado mediante una alimentacion sana y saludable. -
Lo conseguimos utilizando unicamente materias primas de alta
calidad, con especial atencion al sabor y a la textura de nuestros
productos.
Contamos con la garantia de Espiga Barrada, regulada =
actualmente mediante la AOECS (Sociedad de Asociaciones de
Celiacos de Europa). \
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Esenciales

b Descongelar vy listo
oara consumir!

Nuestros clasicos
- Baguetina

- Hosteleria

Resultan faciles y rapidos de preparar!

Entre semillas

@« mileoce

Q g - Flautin 4 semillas
] ® |

- Panecillo 4 semillas

7" a 1902 15”7 a potencia
maxima
6’ modo GRILL

Amasando sabores

- Panecillo de aceitunas

- Panecillo de cebolla. .

A _
i - Panecillo de gqueso
, - Panecillo_de nueces
1] y. -
Dejar descongelar a Descongelar
"‘ temperatura directamente en la Para esos momentos...
ambiente hasta estar tostadora
listo! - Pan de molde

- Pan de hamburguesa

Arttpa se comercializa ya listo para comer al descongelarse, no g Base de pizza
obstante, se puede dar un punto de calor gracias al envoltorio de ;
plastico apto para horno y microondas que evita la contaminacion
cruzada de alimentos con gluten.




o Longitud en centimetros

-

®I Ancho en centimetros

= I Alto en’centlme_t_.

é

: . Tiempo y temperatura en microondas

- Tipo de envoltorio

un

t

y o -
" Unidades por caja



21,5 cm

Plastico

Baguetina

6cm

/7" a190°

D

25 uds.

15" a potencia
maxima
6’ modo GRILL

J
(|

72 (8x9)

Hosteleria

12,5 cm

@

30’

[

Plastico

55cm

/7" a190°

40 uds.

15" a potencia
Mmaxima
6’ modo GRILL

I
()

72 (8x9)



Flautin 4
semillas

— TT
S ]
22 cm 45cm 105 g
miloeoce q
L o
30 7" a 190° 15" a potencia
Maxima

6’ modo GRILL

WAL e ' W, s OO
Elaborados con 4 sfgmlllas: i
Rl Wik i Plastico 50 uds. 72 (8x9)

"

T b
' girasol y semilla de am"‘b
& l | ! | O R 18
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Panecillo 4
semillas

— TT
= |
6,5 cm 5cm 50 g
miloeoe Q
- )
30’ 7" a 190° 15" a potencia
maxima

6’ modo GRILL

m
D dk

Plastico 50 uds. 90 (10x9)
Unidades envasadas

de dos en dos. °

Amasando
sabores




Panecillo de
aceltunas

T

— TT
= ]
6,5 cm 5cm 50 g
miloeoe Q
0 )
30’ 7" a 190° 15" a potencia
maxima

6’ modo GRILL

1 ®© &

Plastico 50 uds. 90 (10x9)
Unidades envasadas

de dos en dos. 0

Panecillo de
cebolla

— TT
= ] 0)
6,5 cm 5cm 509
mileoe Q
. o
30 7" a 190° 15" a potencia
Maxima

6’ modo GRILL

1l ®© &

Plastico 50 udes. 90 (10x9)
Unidades envasadas
de dos en dos.
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Panecillo de
queso

— T
S ]
6,5 cm 5cm 50 g
miloeoe Q
) )
30’ /7" a 190° 15" a potencia
maxima

6’ modo GRILL

\ ]
[mA|
T

Plastico 50 uds. 90 (10x9)

Unidades envasadas
de dos en dos.

D

Panecillo de

— TT
e ]
6,5 cm 5cm 50 g
mileoe q
L o
30 7" a 190° 15" a potencia
Maxima

6’ modo GRILL

1l ®© &

Plastico 50 udes. 90 (10x9)
Unidades envasadas
de dos en dos.
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Pan de molde

—
e ]
20 cm 9 cm 530 g
30’ Tostar hasta que
guede
dorado!
[
(i
r—u
,-"-'._ i AN O , / NN Plastico 8 uds. 72 (8x9)
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—
—
10,5 cm

@

30’

[

Plastico

Pan de
hamburguesa

4,5cm 100 g
miloeoe Q
- 9Q|
/7" a 190° 15" a potencia
maxima

6’ modo GRILL

]
00
—r—s
25 uds. 72 (8x9)

Base de pizza

— T
= o]
26 cm 26 cm 2759
mileoce
]
30° 10’ a 200°
O
[m |
=r—
Plastico 15 uds. 36 (6x6)

Unidades envasadas
de cinco en cinco.
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Contacto

C/ Les Corts 8, 12
Cabrera de Mar,
08349
Barcelona, Espafha

@

www.arttpa.com 609443779 , Info@arttpa.'cgm

/arttpasingluten




