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La Fleca del Gourmet estd ubicada en Pineda de
Mar, en la provincia de Barcelona. Dispone de
unas instalaciones de 5000 m? y una plantilla su-
perior a los 60 trabajadores.

Nuestras instalaciones incorporan varias lineas
de produccién: pan tradicional (baguettes), pan
hidratado (tipo chapata), pan de cereales (tipo
alemdn), pan artesano y panecillos.

“Tras afos trabajando en el sector del pan, en
1974 se creé el primer obrador “la Fleca” en la
poblacién de Blanes, elaborando pan cocido arte-
sano para tiendas propias.

En 1999 ampliamos nuestras instalaciones para
adaptarnos a las exigencias del mercado, invirtien-
do en la modernizacién de los procesos industriales
y respetando los tiempos de reposo imprescindibles
para obtener un buen producto.

A través de nuestro Departamento de Calidad, In-
vestigacién y Desarrollo de Nuevos Productos, diri-
gido por mi hijo Josep Vilanova, trabajamos enfo-
cados en conseguir una mejor conservacién, sabor
y aroma del pan de toda la vida. El objetivo primor-
dial de La Fleca del Gourmet es mantener un eleva-
do nivel de calidad en todos nuestros productos.

Paralelamente se ha ampliado el departamento de
administracién y gestién de ventas, dirigido por mi
hija Eva Vilanova, con el objetivo de atender las ne-
cesidades de nuestros clientes, ofreciendo un trato
personalizado basado en la profesionalidad y el
compromiso.

Creemos que lo mds importante es no perder los
valores que nos han ayudado a ser quienes somos,
ofrecer a los clientes soluciones para que su nego-
cio vaya en aumento y alcanzar de forma conjunta
nuestras metas e ilusiones.

Mi mdés sincero agradecimiento a todos nuestros
clientes por la confianza depositada en nosotros,
comprometiéndonos a seguir mejorando la calidad
y el servicio.

Josep Vilanova Aliguer
Administrador

info@laflecadelgourmet.com
www.laflecadelgourmet.com
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Todos los pesos y medidas de
este catalogo son aproximados.

ESPECIFICACIONES TECNICAS

£ Unidades caja
- Peso
= Paletizado

°Clm]  Temperatura coccién
O[m Tiempo coccién
™™=  longitud
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Ref. 1104015

Coca del Maresme

o O 8
16un. 450¢gr. 4x7

o] ]
190°C 8 'otostadora 55 cm.

Ref. 1104008

Chapata 400

= =
&g = =
20un. 4009gr. 4x7

Barras

Ref. 1106006

@ OF
190°C 18-20" 35cm.

Rarra Gourmet

= =
&g = =
22un. 3009gr. 4x7

Ref. 1104012

@ O
190°C 16-18" 55cm.

Barra Naturall

Ref. 1104021

Pan del Maresme

=% B

14un. 340gr.

y—
—
—
—

6x6

(] ml
190°C 8 'otostadora 45 cm.

Ref. 1104002

Chapata 300

= =
&g = =
22un. 340¢gr. 4x7

& oW

190°C  14-16" 55cm.

%z -

28 un. 340g9r.

Ref. 1104004

y—
—
—
—

4x7

(] Ol
190°C 16-18" 28 cm.

Barra Chapata

% B

22 un. 3400¢r.

Ref. 1106016

I

4x7

x

(i Om
190°C  14-16" 55 cm.

Rarra Gourmet
Mediterrdnea

= Aal

20un. 290 gr.

—
—
—
—

6Xx6

& OF
190°C  14-16" 45cm.
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PAN (5()
Barras

Ref. 1104009 Campesino Ref. 1106001 Iradicion Gourmet

g 3 B @ O & & B B (i O

18un. 290gr. 6x6 190°C 12-14" 45cm. 30un. 270gr. 4x7 190°C 14-16" 55cm.
Bocatas

. Bocata

Ref. 1104022 Barra Montariesa Ref. 1104023 Coca Maresme
F B B (E O & & B B (6@ O

25un. 270gr. 4x7 190°C 12-14" 55cm. 30un. 200gr. 6x6 190°C 8'otostadora 26 cM.

Ref. 1104005 Chapata Bocata Plus Ref. 1104003 Chapata Bocata
& O B @ OR F B B @ O
50un. 180gr. 4x7 190°C 12-14" 26cm. 40un. 150gr. 6x6 190°C 10-12" 26cm.

Ref. 1106019 Bocata Gourmet Ref. 1106012 Bastonet
& O 9B (@ O g X3 B (@ O
35un. 120gr. 6x6 190°C 10-12"' 28cm. 40un. 90gr. 8x8 190°C 8-10" 36cm.

PAN GOURMET / Barras / Bocatas




Bocatas

Ref. 1104006 Chapata 80

g B B @ O
60un. 80gr. 6x6 190°C 8-10"' 15cm.

Ref. 1106004 Rocatin Gourmet

& 2 8 @ O
80un. 60gr. 6x6 190°C 8-10' 15 cm.

Ref. 1104001 Chapata Mini

&% = o O T

120un. 40gr. 6x6 190°C  6-8' 7 cm.

I

x

ret. 1106008 ourmet Olivas Mini

&g 5 8 @@ O
50un. 40gr. 16x8 190°C  6-8' 12 cm.

Ref. 1106020 V2 Gourmetini

& 5 = @ om
50un. 75gr. 8X8 190°C 7-8' 26 cm.

Ref. 1106017 Bocatin Gourmet Mini

& B B =@ O
100un. 40gr. 8x8 190°C 8-10' 12 cm.

Ref. 1106009 Gourmet Olivas
@ n (] Ofml

60un. 704 190°C  8-10' 15 cm.

I
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>
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Ref. 1103001 Barra Multicorte

(] Ofml
190°C  12-14"  55cm.

= gya

28 un. 300 gr.

Il

N
>
~

Ref. 1103026 Barretina Mantequilla

Ref. 1103002 Barra Mantequilla

g B B @ O
25un. 200gr. 6x6 190°C 8-10" 45cm.

Ref. 1103015 Barretina

g B B @ O
50un. 150gr. 4x7 190°C 8-10" 55cm.

Barra de Malta

Ref. 1103030 y Centeno

& O B (w O &

30un. 250gr. 4x7 190°C 14-16" 55cm.

Ref. 1101020 Barra Andorrana

g B B @ O
28un. 250gr. 4x7 190°C 12-14" 55 cm.

Ref. 1103009 Barra Gallega

&g O E @ O
26un. 250gr. 4x6 190°C 4-5' 47 cm.

&g 5 B du O
50un. 150gr. 4x7 1900 C 8-10" 55 cm.

Ref. 1103028 Gourmet Naturall

4 O B «E O
25un. 270gr. 4x7 190°C  14-16" 50 cm.

A

-

-

Ref. 1107001 ) , .
Ref 1107003 Pan Payés Precocido

& O @ O
8un. 800gr. 4x7 190°C 30-40" 25cm.
15un. 400gr. 4x7 190°C 20-30" 18cm.

ref. 1103008 Bocata Gallego

g 5 8 @ OW
60un. 125gr. 4x6 190°C 4-5" 26 cm.
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\ ﬁ
" Centeno

Pan “Campeonato Pan “Campeonato

% Ref. 1112001 del Mundo” 750 Ref. 1112016 del Mundo” 360
3 B (@ O & B B (@ OW
9un. 750gr. 6x6 200°C 14-16" 25cm. 16un. 360gr. 6x6 200°0C 12-14" 25cm.

/

{

. 500

" Centeno

Pan Pipas Pan Pipas

* Ref. 1112002 Calabaza 500 Ref. 1112009 Calabaza 360
f B B (e O 2 5 85 @ O
12un. 500gr. 6x6 200°C 14-16" 21cm. 16un. 360gr. 6x6 200°0C 12-14" 25cm.

\ % \ ﬁ
" Centeno " Centeno

Pan Malta

% Ref. 1112003 y Cereales 500 Ref. 1112010 y Cereales 360
& O E =@ O & 0 9 @ O
12un. 500gr. 6x6 200°C 14-16" 21cm. 16un. 360gr. 6x6 2000C 12-14" 25cm.

£, ¥ e Y
/ - gs’ : /
/ > 3 ! p s /
[ i ‘ o i 3 " [
\ # £ - ' ¥ i A7 L | 500 o
. Centeno o ) foas " Centeno 2
4 3 Wl | e LigH 7 :
e

Pan Pan

* Ref. 1112004  Multicereales 500 Ref. 1112011 Multicereales 360
&g 8 B (@ OEW 4 3 B «E O
12un. 500gr. 6x6 200°C 14-16" 21 cm. 16un. 360gr. 6x6 2000C 12-14" 25cm.

* Estas referencias se pueden servir cortadas. PAN ALEMAN / Panes




Pan Centeno

%  Ref 1111001 Mezclado 500
& 5 B (@ OE =

10un. 500gr. 6x6 200°C 14-16' 21cm.

#
\ ﬁ .
Centeno 7l

% Ref. 1112005 Pan bo||o 500

&g 5 B du O
12un. 500gr. 6x6 2000C  14-16"' 21 cm.

| Esoo/u J

" Centeno

~ Pan Payés
% Ref. 1111003 Centeno /50

\ 60 % %
- Centeno

o = 2 (u O

8un. 750gr. 6x6 200°0C 14-16' 20 cm.

Moldes

K
C?htenq
Molde

% Ref. 1113008 Pipas Girasol 750

o = 2 (m O

13un.  750gr. 6x6 200°C  14-16' 16,5 cm.

\ &
“,Centeno

Calabaza 7P5O

F B B <@ Os &=

13un. 750gr. 6x6  200°C 14-16"' 16,5cm.

Pan Centeno

Ref. 1111006 Mezclado 360

& O B @ O
16un. 360gr. 6x6 2000C 12-14' 25 cm.

m
" Centeno

% Ref. 1112006 Pan Nueces 500

4 3 B <&@ O
12un. 500gr. 6x6 2000C  14-16"' 21 cm.

{ E30%

\

. Centeno

" Pan Payés
% Ref. 1111009 Multicereales 750

o = S (ul O

8un. 750gr. 6x6 200°0C 14-16' 20 cm.

L 70%

\.,_Espelta

Molde
% Ref. 1113002 Espelta 750

& 5 B @ O
13un. 750gr. 6x6 200°C 14-16" 16,5cm.

f/1 00 %

Molde
Pasas 450

g 0 E d&@ OFE &

13un. 450gr. 6x6 200°C  14-16' 16,5cm.

PAN ALEMAN / Panes / Moldes

* Estas referencias se pueden servir cortadas.



Barras

/1009
\ Trigo

Barra Cereales

Ref. 1101008

& 8 B @ O
30un. 250gr. 4x7 190°C 8-10' 55 cm.
/ 100% |

. Trigo

Barra
ref. 1101018 Supreme Cereales

& O E =@ O
18un. 280gr. 6x6 180°C 10-12" 45cm.

' 100%
\ Espelta /

Barra Supreme
Ref. 1115005 Espelta

g E B @ O
18un. 280gr. 6x6 180°C 10-12" 45cm.

/100 %
\ Trigo /

Silvestre Calabaza

&g B B @ O
30un. 245gr. 4x7 180°C 10-12" 50cm.

Ref. 1115008

" 100% |
_ Trigo |

Barra
Supreme Cebolla

Ref. 1106015
&% =

18 un. 280gr.

(] Ol
180°C 10-12' 45cm.

I

2]
x
2]

" 100%
Trigo /

Barro
Ref. 1106014 Supreme Calabaza

& B B @ O
18un. 280gr. 6x6 180°C 10-12" 45cm.

- 100%
\ Trigo /

Ref. 1115007 Silvestre Cereales

& O E =@ O
30un. 245gr. 4x7 180°C 10-12" 50cm.

Ref. 1115010 Silvestre Espelta

g B B = O
30un. 245gr. 4x7 180°C 10-12" 50 cm.

PAN ALEMAN / Barras




Bocatas

100% |
Trigo /

ref. 1103020  Bocata Cereales 80

& 8 B @ O
50un. 85¢gr. 6x6 190°C 8-10' 18 cm.

100% |
~Trigo /

ref. 1115002 Kornspitz Cereales

& B 8 <@ O
22un. 200gr. 6x6 180°C 8-10"  26cm.

1009 |
Espelta /

Ref. 1115004 Komspitz Espelta

& O E @ O
22un. 200gr. 6x6 180°C 8-10" 26cm.

/»"’ TN
[r’ 100 %
. Trigo

Ref. 1115001 Kornspitz Cebolla
F O & O

22un. 200gr. 6x6 180°C 8-10" 26cm.

I

x

l 100 %
\jrigo

Ref. 1115003 Komnspitz Calabaza

o B 8 <@ O
22un. 200gr. 6x6 180°C 8-10" 26cm.

l 100 %
N

Ref. 1115011 Kornspitz Nueces

g O B = O
22un. 200gr. 6x6 180°C 8-10" 26cm.

Ref. 1106021 Cereales

& 2 8 @ O
50un. 75¢gr. 8x8 180°C 8-10" 26 cm.

Chapata

Ref. 1104030 Cereales 80

4 3 B <@ O
60un. 80gr. 6x6 180°C 8-10" 15 cm.

Ref. 1106022 Bocatin Cereales

4 B3 B «E Om
80un. 60gr. 6x6 180°C 8-10' 15 em.

Ref. 1106023 Pintxo Cereales

& 5 5 @ oF &
100un. 35gr. 8x8 180°C 8-10" 12 cm.

PAN ALEMAN / Bocatas




Panecillos

/100 %
. Trigo

, Panecillo
Ref. 1114016 Calabaza

g OB B @ O
70un. 70gr. 6x6 190°C 8-10" 12cm.

" 100%
. Trigo

= Panecillo
Ref. 1114018 Multicereales

& B B @ O
70un. 70gr. 6x6 190°C 8-10' 12 cm.

‘ Panecillo
Ref. 1114020 Centeno

& B B @ O
70un. 70gr. 6x6 190°C 8-10' 12 cm.

" 100 %
| Espelta

2 Panecillo
Ref. 1114022 Espelia

g 3 B (@ O

70un. 70gr. 6x6 190°C 8-10' 12 cm.

‘ 100 %
. Trigo

M 4 Panecillo
Ref. 1114017 Campedn
& 5 B @ O
70un. 70gr. 6x6 190°C 8-10" 12cm.

Panecillo
Ref. 1114019 Maiz

& B B @ O
70un. 70gr. 6x6 190°C 8-10" 12 cm.

B 4 LT
PN ekl A IH
{ "% 1‘- /)
A 300 90 T4
8 j)l.\::“ ‘_:I

Panecillo
Ref. 1114021 Muesli

& B B @ O
70un. 70gr. 6x6 190°C 8-10' 12 cm.

‘ 100 %

i, . Trigo
™ ‘%‘.‘V.‘
> . o, 27
Panecillos
Ref. 1114007 Mini Variados
& B B @ O &
100un. 35gr.  4x7 190°C 6' 6 cm.

PAN ALEMAN / Panecillos




cm cm.
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Chop‘)o’ro Boci]’ro

Bocata Gourmet

Bastonet

V2 Gourmetini

Bocatin Gourmet

®

Tha,

Barra Gourmet Mediterrdnea

Bocatin Gourmet Mini

@)

hapata Mini
Campesino

¢

Gourmet Olivas

Barra Tradicién Gourmet

¢

Gourmet Olivas Mini

Barra Montanesa

O 5 10 15 20 25 30 35 40 45 50 55 o 5 10 15 20 25 30 35




cm. cm.

O 5 10 15 20 25 30 35 40 45 50 55 O 5 10 15 20 25 30 35 40 45 50 55

Barra Multicorte

)
|
<
O
LLJ
o
)
LL]
)
LL]
Z
S

Barra Mantequilla Barra Gourmet Natural
'ﬁ‘ ~
o ‘ﬁl"“ﬁ
Barretina Mantequilla g & y
v > o ¥ e , oy d !- -
Pan Payés Precocido 800
i S,
Barretina | sy
- /; S
v"’ . 'u"
Barra Andorrana Pan Payés Precocido 400
Barra Gallega Bocata Gallego
cm. cm.
0 5 10 15 20 25 30 35 0 5 10 15 20 25 30 35 40 45 50 55

Mundo” 750 Pan “Campeonato del Mundo” 360

Pan Pipas Calabaza 360

PAN ALEMAN

Pan Malta y Cereales 360

Pan Multicereales 360

Pan Cen’re;lo mezclado 360

e

Pan enteno mezclado 500




cm. cm.

0 5 10 15 20 25 30 O 5 10 15 20 25 30 35 40 45 50 55

Barra Cereales

Barra Supreme Cebolla

Z
5
<
Z
S

Pan P

‘ayes Centeno 750

1704 Silvestre Cereales
|

Pan P‘ayés ‘Multicereoles 750

Silvestre Calabaza

Mo|d§ Pipas Girasol 750 Silvestre Espelta

‘ ‘
» %
.

Bocata Cereales 80

Kornspitz Cebolla

Molde Pipas Calabaza 750

Mold? Pc:s\cns 4%0

‘/2 Gourmehm Cereoles

<

Bocatin Cereales

Chapata Cereales 80

Pintxo Cereales




O 5 10 12 O 5 10 12 O 5 10 12 O 5 10 12
| | | | | | | | | | | | é
L]
<
Panecillo Calabaza Panecillo Multicereales Panecillo Centeno Panecillo Espelta 2
| Panecillos
Panecillo Campeédn Panecillo Maiz Panecillo Muesli Mini Variados

cm.
O 5 10 15 20 25 30 35 40 45 50 55

Barra Integral larga

Barra Integral corta

Bocata Integral 120

Barrita Integral 50

Barrita Integral 30

Pan sin gluten

Pan sin sal




YANR: VAN @@

cm.

O 5 10 15 20 25 30 35 40 45 50 55

Barra xxl

Baguette Super

Baguette Rustica

Pa del Montseny

Barra Aneto

Barra Corta

Barra 2 Espiga

Barra V4 Espiga

Bocata 160

Pistola Plus

Bocata 80

Bocata 70

Barrita 50

Barrita 30

Vil

Mini Flauta



O
|_
%
Z
S

Pan Payés cortado 450

Frankfurt

Focaccia 80

Big Bull Burguer

Pan cereales 1.000



Ref. 1101001 Barra XXL Ref. 1101004 Baguette Super

F 5 B @ O B B (@ OE &
20un. 400gr. 4x7 190°C  16-18" 55cm. 30un. 250gr. 4x7 190°C  12-14'  55cm.

Ref. 1101020 Baguette Rustica Ref. 1103003 Pa del Montseny
B B (@ OE F B B @ O
30un. 250gr. 4x7 190°C 12-14" 55cm. 25un. 270gr. 4x7 190°C 14-16" 50cm.

Ref. 1101003 Barra Aneto Ref. 1101002 Barra Corta
g O B @ O & 0 9 @ O
25un. 270gr. 4x7 190°C 14-16" 48cm. 25un. 250gr. 4x7 190°C 12-14" 45cm.

Ref. 1101010 Barra V2 Espiga Ref. 1101011 Barra V4 Espiga
& X E @ O & £ B B @ O &
22un. 370gr. 4x7 190°C 16-18" 55cm. 30un. 250gr. 4x7 190°C 12-14" 55cm.

16 | PAN BLANCO / Barras




Bocatas

Ref. 1102016 Pistola Plus

Ref. 1102027 Rocata 160

F B3 B @ O
55un. 145gr. 4x7 190°C 10-12" 30cm.

Ref. 1102005 Bocata 80

H 5 = @@ OF
50un. 80gr. 6x6 190°C 8-10" 20cm.

Ref. 1102004 Rarrita 50

& 5 B @ O
0un. 50gr. 6x6 190°C 6-8' 13 cm.

Ref. 1102010 Mini Flauta

F B B @ O
70un. 55¢gr. 6x6 190°C  6-8' 18 cm.

Ref. 1103006 Viena /5

S B = @ oFE =
60un. 75gr. 6x6 190°C 8-10' 10 cm.

g 5 8 @@ O
45un. 160gr. 4x7 190°C 10-12" 25cm.

Ref. 1102006 Bocata 120

& B = @ Om =
45un. 120gr. 6x6 190°C 10-12" 25cm.

Ref. 1102025 Bocata /0O

&g = o O

70un. 70gr. 1900C  8-10' 18 cm.

I

[=2]
x
[=2]

Ref. 1102003 Barrita 30
=& = (] O]

150 un. 304gr. 1900C  6-8' 10 cm.

I

D
x
[e2]

Ref. 1102029 Pintxo

g B E (& O
100un. 35gr. 8x8 180°C 8-10" 12cm.

Ref. 1103005 Viena 40

& B B @ o
120un. 40gr. 6x6 190°C  6-8' 7 cm.

PAN BLANCO / Bocatas



_

Pan sin gluten Pan sin sal

-

ENVASADO
INDIVIDUALMENTE

Pan sin Gluten

Ref. 1102023 Ref. 1103046 Pan sin Sal
@ )t = (u O @ ~ E o(w O
15un. 100 gr. - 190°C  6-8' 20 cm. 25un. 125¢gr. 8x6 190°C  6-8' 27 cm.

Ref. 1101006 Dl Infegral larga

==

Ref. 1101007 Bara Integral corta

= =
& = =
30un. 250¢gr. 4x7

o] O = & 3 B & O
190°C  14-16' 55 cm. 25un. 250¢gr. 4x7 190°C  14-16' 48 cm.

& G

% B B

Ref. 1102013 Bocata |nTegro| 120 Ref. 1102012 Barrita |I’]T€9I’O| 50
& OF & 5 = @ OF =
190°C  10-12"  25cm. 90un. 50gr. 6x6 190°C 8-10' 13 cm.

45un. 120gr. 6x6

Ref. 1102011 Barrifa Infegral 30

= =
&g = =
150un. 30gr. 6x6

@ Om &

190°C  8-10"' 10 cm.

18 [ SALUD / Pan sin gluten / Pan sin sal / Pan integral




Ref. 1107002
Ref. 1107004

&g O B =@ O @&
8un. 850¢gr. 4x7 - - 25¢cm. 13 un.
15un.  450qr. 4x7 - - 18 cm. 10 un.

Pan Payés Cortado

‘;; %! ('9 T, .*'
B o
3 3%
/ Pan cuadrado

Ref. 1107015 cortado 23 x 40 cm.
& O B < O @
5un. 1500gr. 4x7 - - 40cm. 21 un.

Ref. 1103023 Focaccia 80

8 =5 = @ oF o
40un. 80gr. 8x8 190°C 5'otostadora 12 cm.

y
Pan cuadrado

Ref. 1107005 cortado 30 x 30 cm.
S B S @ O} @
6un. 1.700gr. 4x6 - - 30em.  14un.

Ref. 1107008 Frankfurt
@& = S (m Om
55un. 90gr. 6x6 - - 22 cm.

Ref. 1107006

Big Bull Burguer

&F B

48un. 70 ¢r.

I

(] Ol

- 11 em.

€]
x
(o]

PAN LISTO




10x 0
Ref. 0108002 Bikini Blanco
& 5 B @ OoE G ==
10un. 1000gr. 4x7 - 30un. 38cm.

70 % i

Centeno
|

y

Ref. 1111005 Pan Centeno 1.000 gr.
g 3 8 @ O = &

9un. 1.000gr. 4x7 - - 32cm. 30un.

20 | PAN LISTO

|‘I“ ’

Ref. 0108005 Bikini Infegral
=& O B °CE] O & =
M0un. 7509gr. 4x7 - 27un.  36cm.

) -
y

Ref. 1112007 Pan Cereales 1.000 gr.

g B E <= OW &

9un. 1000gr. 4x7 - - 32cm. 30 un.




CEREALES EN LOS PANES ALEMANES

Pan Campeonato del Mundo (750 gr- 360 gr)

Linaza, copos de centeno, grano partido de centeno, mijo,
pipas de girasol, grano partido de espelta, copos de ceba-
da, amapola, rebozado con amapola, sésamo y pipas de
girasol.

Pan Pipas de Calabaza (500 gr - 360 gr)
Molde Pipas de Calabaza (750 gr)

Pipas de calabaza, pipas de girasol, linaza, rebozado con
mijo y pipas de calabaza.

Pan Malta y Cereales (500 gr - 360 gr)

Copos de centeno malteado, pipas de girasol, grano partido
de espelta, rebozado con copos de cebada.

Pan Multicereales (500 gr - 360 gr)

Pan de Payés Mul’ricerecﬁes (750 gr)

Pan Cereales cortado (1.000 gr)

Linaza, grano partido de centeno, copos de centeno, mijo,
copos de cebada, pipas de girasol, grano partido de
espelta, rebozado con pipas de girasol, copos de cebada,
linaza, grano de espelta y mijo.

Pan de Cebolla (500 gr)

Cebolla frita, copos de patata, rebozado con copos de
patata.

Pan de Nueces (500 gr)

Nueces, pipas de girasol, rebozado con sésamo y pipas
de girasol.

Molde Pipas de Girasol (750 gr]

Pipas de girasol tostadas y malta, rebozado con pipas de
girasol.

Molde de Espelta (750 gr)

Copos de espelta, pipas de girasol, copos de centeno, gra-
no partido de centeno, rebozado con copos de espelta y
pipas de girasol.

Y2 Gourmetini Cereales / Bocatin Cereales
Chapata Cereales 80 / Pintxo Cereales
Barra Cereales / Bocata Cereales 80
Sésamo, linaza, pipas de girasol, mijo y copos de cebada.

Supreme Cebolla / Kornspitz Cebolla
Cebolla frita, pipas de girasol, copos de cebada, linaza,
grano de espelta y mijo, rebozado con sésamo.

Supreme Cereales / Silvestre Cereales
Kornspitz Cereales

Malta de cebada, pipas de girasol, copos de cebaza, linaza,
grano de espelta y mijo, rebozado con pipas de girasol, copos
de cebada, linaza, granos de espelta y mijo.

Supreme Calabaza / Silvestre Calabaza
Kornspitz Calabaza

Malta de cebada, pipas de girasol, copos de cebaza, linaza,
grano de espelta y mijo, rebozado con mijo y pipas de
calabaza.

Supreme Espelta / Silvestre Espelta

Kornspitz Espelta

Malta de cebada y copos de espelta, rebozado con copos de
espelta y pipas de girasol.

Panecillo de Calabaza

Linaza, grano partido de centeno, copos de centeno, mijo,
copos de cebada, pipas de girasol, grano partido de espeltq,
rebozado con pipas de calabaza.

Panecillo de Multicereales

Linaza, grano partido de centeno, copos de centeno, mijo,
copos de cebada, pipas de girasol, grano partido de espelta,
rebozado con linaza, grano partido de centeno, copos de cen-
feno, mijo, copos de cebada, pipas de girasol y grano partido
de espelta.

Panecillo de Espelta
Malta de cebada, linaza, pipas de girasol y copos de espeltq,
rebozado con copos de espelta y pipas de girasol.

Panecillo Campeén

Linaza, grano partido de centeno, copos de centeno, mijo,
copos de cebada, pipas de girasol, grano partido de espelta

y amapola, rebozado con pipas de girasol, amapola y sésamo.

Panecillo de Maiz
Maiz (30 %), rebozado con copos de maiz.

Panecillo Muesli
Copos de cebada, copos de avena, pipas de girasol, frozos de
nueces y harina de maiz.

Panecillos Mini Variados

Panecillo de girasol, rebozado con girasol

Panecillo blanco, rebozado con copos de patata
Panecillo multicereales, rebozado con multicereales
Panecillo de sésamo, rebozado con sésamo

Panecillo de cebada, rebozado con pipas de cebada
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