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GICAINS
Cooked Food

Carnes neutras muy melosas cocinadas a baja temperatura

Extremely tender neutral meats cooked at low temperature

Viandes neutres tres tendres cuites a basse température




Carrillada de cerdo con hueso cocinada / Pre-cooked bone-in pork cheek

Joue de porc avec os précuit
10u. +400g

Ref. 128106) ——
. NG €
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Carrillada de cerdo sin hueso cocinada / Pre-cooked boneless pork cheek
Joue de porc sans os précuit
+15u.  250-350g

Ref. 128124) ——
) — N €
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Meloso de espaldilla de vacuno cocinado / Pre-cooked beef blade

Paleron de boeuf précuit
+18u.  200-270g

Ref. 222104) uliald
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Manitas de cerdo cocidas / Cooked pig’s front trotters -
mitaaes

Pieds de porc cuits 2 halves
8 x 2u. 400-540g 2 moitiés

Ref. 128022) ——




Medio codillo de cerdo cocinado / Pre-cooked half pork hock

Demi jarret de porc précuit
1+ 400g

Ref. 127100 8u. it
N3] €

Tira de costilla de vacuno cocinada / Pre-cooked beef spare ribs

Cotes de boeuf précuits
4u. 1-1,5kg

Ref. 223104)
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Media costilla ribs de cerdo cocinada / Pre-cooked half pork spare ribs

Ribs de porc moitiés précuits
9-10u. 350-500g

Ref. 124106 i
| N3] €9

Costilla ribs entera de cerdo cocinada / Pre-cooked pork spare ribs
Ribs de porc précuits

6u. 700g-1kg
Ref. 124104)




Manitas de cerdo con salsa cocidas / Cooked pig’s front trotters with sauce

Pieds de porc précuits avec sauce 2 mitades

Ref. 128020) 8x2u. 400-540g 2 moitiés
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Secreto de cerdo cocinado / Pre-cooked pork “secreto”

“Secreto” de porc précuit
17 x 2u. +600g 2u.x pack

Ref. 123110) —— =
; - N5 €9
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Mini codillo de cerdo cocinado / Pre-cooked mini pork hock

Mini jarret de porc précuit
9 x 3u. +450g 3u.xpack

Ref. 127120} — =
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Cocinadas a baja temperatura durante largas horas y en bolsa de vacio

Cooked at low temperature for long hours and in a vacuum bag (IVP)
Cuit a basse température pendant de longues heures sous vide

GiCams

Cooked Food




NUEVOS PRODUCTOS / NEW PRODUCTS
NOUVEAU PRODUITS

Aguja entera de cerdo cocinada / Pre-cooked pork collar
Echine de porc précuit
Ref. 122105 3-4u. 2-3ke
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Costilla marinada de cerdo cocinada / Pre-cooked pork ribs marinated with spices
Ribs de porc mariné aux épices précuit

Ref. 124101J 7-9u.  700g-1,4kg
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COMODIDAD Y RAPIDEZ - FACIL PREPARACION - CREATIVIDAD PARA EL CHEF
COMFORT & SPEED - EASY PREPARATION - CREATIVITY FOR THE CHEF
COMMODITE ET RAPIDITE - PREPARATION FACILE - CREATIVITE POUR LE CHEF



Avda. Mas Vila, 190 - Buzén 301
17457 Riudellots de la Selva (Girona)
Espafia / Spain / Espagne

info@gicarns.com
www.gicarns.com

¢Como regenerar nuestras carnes?
How to regenerate our meats?
Comment régénérer nos viandes?




