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NUESTRA HISTORIA AR

Todo comienza con un pequefo
negocio de alimentaciéon fundado
en 1978 por Maria Angeles
Castroviejo y Jose Luis
Dominguez.

En la actualidad disponemos de un
centro de produccion en
Ribafrecha y una planta de
loncheado en Logrofo.




NOVEDOSO SISTEMA DE R ONTAR,
ENUASADO EN ATMOSFERA R

- El producto mantiene el aroma y
frescura como RECIEN
CORTADO.




PRODUCTOS LONCHEADOS DE e
CERDO BLANCO

Cabecero Curado 100g Chorizo 100g Salchichon 100



PRODUCTOS LONCHEADOS DE e
CERDO IBERICO

Paleta Ibérica 4009

Salchichon Ibérico 100g Chorizo Ibérico 100g
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Jamén Curado 100g al vacio Lomo Curado 100g al vacio Cabecero Curado 100g al vacio



PRODUCTOS EN PIEZAS .
ELABORACION 4y TRADICIONAL

Salchichon
Vela

Cabecero lomo

Chorizo Extra Chorizo Extra Picante



GONTACTO ALY
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