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ChOi"lZO y Tapas “Chorizo, Salchichén y Lomo”

Py ’ Tapas “Chorizo, Salchichon and pork loin”

Sd lCh l Ch O n Tapas “Chorizo, Luftg. Salami und Luftg. Lende”
Tapas “Chorizo, Saucisson et longe de porc”

QA/ <le (150 g) @%.Jowc

70
84289090 50858 [z 4 M

Chorizo de Leon loncheado Chorizo de Leén picante loncheado Salchichon de Leén loncheado
Mild Chorizo from Leon / Chorizo auf Leén mild Hot Chorizo from Leén / Chorizo auf Leén pikant Salchichén / Luftg. Salami / Saucisson sec
/ Chorizo de Le6n doux / Chorizo de Leén fort
T &l& (100 g) @18u.d’0°—7°c
<le (100 g) @1%. o e 66(1009)©18u.400-7°c .

4M 84289090 20554

o) O
4M 84289090 20424 4M 84289090 20561

Chorizo cular dulce Chorizo cular picante Salchichén cular
Mild Chorizo from Leon / Chorizo aus Leén mild Hot Chorizo from Ledn / Chorizo aus Leén pikant Salchichon / Luftg. Salami / Saucisson sec
/ Chorizo de Le6n doux | Chorizo de Leon fort

L2+ 3k @ 20 f 0°7°C

&2 + (3 Kg) @2u.d’00-7°c A2 + (3Kg) Qzu. o 07 C

o
O 6M 84289090 20608
@ 6 M 84289090 20400 @ 6 M 84289090 20363




Longaniza
QZ/

&2 (220) @15& g oerc i au

Longaniza de Ledn dulce

Chorizo ring mild / Chorizo aus Le6n mild

| Chorizo sarta doux

&2 (1309 @12 o of 0°7°C

O
4M 84289090 50759

Chorizo del Bierzo
W e

Longaniza de Ledn picante
Chorizo ring hot / Chorizo aus Leén
pikant / Chorizo sarta fort

&2 (1309 @12 o. foe7oC

40
4M 84289090 50766

SIN SIN
GLUTEN GLUTEN
Y 4 Y 4
Chorizo mini picante

Chorizo mini hot / Chorizo mini pikant
| Chorizo mini fort

&2 (220) @15u.

O
g oerc B am
84289090 20356

SIN
GLUTEN

Chorizo mini dulce
Chorizo mini mild / Chorizo mini mild
|/ Chorizo mini doux

84289090 20417

Longaniza de Le6n dulce
Chorizo ring mild / Chorizo aus Ledn
mild / Chorizo sarta doux

&2 + (260 g) QQU.
F - c 4M

84289090 20189

Longaniza de Leon picante
Chorizo ring hot / Chorizo aus Ledn
pikant / Chorizo sarta fort

&2 + (260 g) @1&1. o o7 C

4M 84289090 20196

Longaniza de Leén dulce y picante
Chorizo ring mild / Chorizo aus Leon mild / Chorizo sarta doux
Chorizo ring hot / Chorizo aus Ledn pikant / Chorizo sarta fort

ce + 3k @m. o o b am

Dulce: 84289090 20158 Picante: 84289090 20165




Jamén &
5

Platos
para picar
QA/ Longaniza de Leon Picante  Salchichén de Le6n Mini Jamon Bodega

Chorizo ring hot / Chorizo aus Le6n Loncheado Bodega Ham / Bodega Schinken /
pikant / Chorizo sarta fort Salchichén / Luftg. Salami / Jambon Bodega
82 (50 ) @ 140 Saucisson sec 82 40g) @ 14u
g cog € 14u m
g orc B au g oerc @ au

48
84289090 50599 JO W % 84289090 50612
84289090 50605

Cecina tacos

Cured beef in pieces / Luftg.
Rinderfleisch / Viande séchée
de boeuf

&2 (+350g) @ 8u.

U
Cecina loncheada en aceite de oliva J 0°-7°C [#EH 4M

Cured beef sliced with olive oil / Luftg. Rinderfleisch mit
Olivendl / Viande séchée de boeuf a I'huile d’olive >-582020 20140

Cecina

(100 g) @ 18 u. JO” 7°C Cured beef / Luftg. Rinderfleisch /
. Viande séchée de boeuf
6 M 8428909050117
&2 (100 g) @ 18 u.
= D
o orc B am
84289090 30089

Cecina centros
Cured beef center / Luftg. Rinderfleisch
aus Leon / Viande séchée de boeuf centre

a2 + s kg) @m. 7 0°-7°C

O
6M 84289090 30041

Cecina centros mitades
Cured beef haves / Luftg. Rinderfleisch aus Leon Halften
/ Viande séchée de boeuf centre moitié

O
82 + 3Kg) @ 20. ¢ oe-7ec [ 6M 84289090 30065




Lomo loncheado
Cured pork loin/ Luftg. Lende /
Longe de porc

&l& (100 g) @18u.

Lomo loncheado en aceite de oliva i o
Sliced cured pork loin with olive oil / Luftg. Lende in Scheiben JO -1°C @y 4AM

mit Olivendl / Longe de porc en tranches a I'huile d’olive

& 84289090 30546
812 (100 g) @ 18u. & 0°7°C [ 6M 84289090 50315

Lomo tripa natural
Cured pork loin natural skin / Luftg. Lende natur Darm
/ Longe de porc naturel

Zle + 5k @3 o T e

Lomo al vacio
Cured pork loin / Luftg. Lende / Longe de porc

&l +(15¢g) ©4u. g oo B am

84289090 30560

o AR AN
4M 84289090 30607 s

Jamoén Bodega
Bodega Ham / Bodega Schinken /
Jambon Bodega

&I (100 g) @ 18u. ¢ 0°-7° C

O
84289090 30263 [ 4 M

Jamoén loncheado en aceite de oliva
Sliced Ham with olive oil / Schinken in Scheiben mit
Olivendl / Jambon en tranches a I'huile d'olive

8 00g isu. Lo-roc i 6w
\7

84289090 50216

Jamoén Bodega
Bodega Ham / Bodega Schinken
/ Jambon Bodega

&l& + (7kg) @ 2u. 07 C

45 f
84289090 30300 [: / M 6

SIN
GLUTEN
s
| Jamon Alto Rendimiento
Centros Jamén Bodega Centers Ham / Schinken ohne Knochen / Jambon desossé
Centers Bodega Ham / Bodega Schinken ohne —
Knochen / Jambon Bodega desossé /vzlzv\ +(4,5 Kg) @ 1u JOOJQ € 6M
+ (4, . i

O
&S + (5 k) @ 2u. f 0o C 6M 84289090 30331
84289090 30102




Grill

Barbacoa

Chorizo del Bierzo dulce

Mild Chorizo grill / Chorizo grill mild / Chorizo grill doux

84289090 20295

Chorizo del Bierzo
Mild Chorizo grill / Chorizo grill
mild / Chorizo grill doux

L2 + (1,5Kg) @ 4u.
o v-rc 3M

84289090 20103

Choricitos del Bierzo dulce
Mild Choricitos grill / Choricitos grill mild / Choricitos grill doux

S (300 g) @ 12u. o 7oc [ 3w

&2 (2009) @ 214y, f 0°-7°C

)
84289090 20301 3M

Choricitos del Bierzo dulce
Mild Choricitos grill / Choricitos grill
mild / Choricitos grill doux

&2 + (1.2kg) @M.
g -7 cC 3M

84289090 20318

Chorizo del Bierzo Picante
Hot Chorizo grill / Chorizo grill pikant /
Chorizo grill fort

4 + (1,5Kg) @ su. o 0°-7°C

3M 84289090 20097
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Lacén al horno
Roasted pork shoulder / Gekochter
Vorderschinken / Epaule de porc au four

&2 + 25kg) @ 3u. e 0°-5°C [@3 75 dias

84289090 30768 Lacén al horno artesano
Traditional roasted pork / Traditioneller gekochter Vorderschinken
| Epaule de porc au four artisanal

Porciones de lacon curado Laconcitos curados Lacon al horno

AIA + A L s Roasted pork shoulder / Gekochter

<le £ (400 g) @ 14u e 00-7o¢ Sle + (1Kg) @ 8 u. JO ~SiL Vorderschinken / Epaule de porc au four

0

4M 84289090 30911 AN 84289090 30836 S (150¢9) @ 15u. ¢ 0°-5° C
O}

84289090 50803 | 2 M

Botillo
QZ/

SIN
GLUTEN
V4

Botillo del Bierzo
BRI @ 6u. o 0°5°C Botillo del Bierzo

O 56
2M 84289090 20059 &2 + 3kg) @ su. f 0°-5°C 2M
84289090 20073
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