BODEGAS Y VINEDOS
Camino de la Corona, s/n
31240 Ayegui - Navarra
Tfno.: (+34) 948 550 421
Fax: (+34) 948 556 120

www.pagodelarrainzar.com
info@pagodelarrainzar.com

OFICINA COMERCIAL

Po de la Castellana, 151,2° B
28046 - Madrid

Tfno.: (+34) 914 250 309
Fax: (+34) 915721 163




~

&

iy

—# ara obtener toda su esencia, le hemos robado el alma al bosque,
alabrumay a latierra. Y ain hay quien insiste en llamarlo vino.
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f.\\\mmncm Pago de Larrainzar es mucho mas que un vino. Es el
alma de nuestra familia y el homenaje a nuestra hermosa tierra.
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Nm | vinedo es el alma de Pago de Larrainzar. Por eso mimamos la uva y, sobre todo,

la escuchamos. Porque sabemos que premia nuestro esfuerzo. Y, como a un hijo, la
protegemos, interviniendo sélo cuando de verdad lo necesita.

,//\m:.._oa:___o‘ Merlot, Cabernet Sauvignon y Garnacha, de diferentes clones y
portainjertos, son las variedades de uva que se extienden por trece hectareas, sobre

piedras y cantos, arcilla y arena. Confiamos en la mas avanzada viticultura, con el
maximo respeto a nuestra tierra, que es sabia.
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mw%B_m_jom a mano, en pequenas cajas, seleccionando racimo a racimo. Asi,
aseguramos que nuestra uva tiene las mejores condiciones. En Pago de Larrainzar
creemos en el rendimiento controlado. Por eso, sélo unas pocas elegidas llegan a
formar parte de Pago de Larrainzar.




, Aﬁ@z n Pago de Larrainzar cuidamos cada proceso hasta
el minimo detalle. Contamos con trece modernos
depdsitos de acero inoxidable, de diferentes tamanos,
donde nuestras uvas fermentan y maceran por separado,
segun las variedades y las parcelas de origen.

A, :
[ on esto, conseguimos extraer todo el color de la uva,
N .

— pero sin apagar el sabor y los aromas que lleva consigo

\ y que la hacen Unica.




n Pago de Larrainzar, la madera es el complemento de
nuestras uvas, donde duermen aquellos caldos que un dia
imaginamos. Por eso, aseguramos la temperatura y humedad
perfectas, para este vino con alma, que va ganando en
complejidad mientras pasan los meses.

Qmm_jom en el ensamblaje, partiendo de decenas de vinos

diferentes, segun las diversas variedades, diferentes tonelerias,
distintas capacidades y grados de tostado de nuestras barricas
de roble francés, renovadas cada tres anos. Estos son los
elementos necesarios para poder obtener un vino unico, el
nuestro.

- \ trabajo sosegado y de gran finura, al que aporta su saber
nuestro prestigioso enélogo Ignacio de Miguel.




éjese embaucar por los sentidos y conozca un lugar sorprendente. Disfrute
de la belleza de nuestros vifiedos, enmarcados por el Monasterio de Irache,
Montejurra y el bosque de Fuentelateja. Y conozca nuestra bodega, cuyos
inmensos ventanales recogen la magia que nos rodea.

ago de Larrainzar le ofrece vivir una nueva experiencia, conocer a fondo el
alma'y el secreto de nuestros vinos. Le invitamos a realizar una visita guiada
por el vinedo, el innovador jardin viticola y la bodega. Y después, con el sosiego
que exige un buen vino, disfrutar con nosotros de una cata comentada, para

ver, oler y saborear todo nuestro entorno.




,,/&ch sabemos que cada afo el vino
debe ser mejor que el anterior, queremos
hacer vinos singulares, limitados en la
produccién, apreciados por los amantes
de las sensaciones nuevas y exclusivas.
Vinos elegantes, sugestivos, que
muestren pasion, fragancia y equilibrio.
En definitiva, vinos que nos cuenten
Cosas, que Nos susurren quiénes son 'y
de donde vienen.

»%mmo\ porque queremos que el alma
de Pago de Larrainzar forme parte de
los pequefnos y grandes momentos
felices del dia a dia, le invitamos a
disfrutar de un vino unico.




