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     ara obtener toda su esencia, le hem
os robado el alm

a al bosque,
a la b

rum
a y a la tierra. Y aún hay q

uien insiste en llam
arlo vino.

   es q
ue Pag

o d
e Larrainzar es m

ucho m
ás q

ue un vino. Es el
alm

a d
e nuestra fam

ilia y el hom
enaje a nuestra herm

osa tierra.

PY

     ts essence is taken from
 the soul of the w

ood
s, the m

ist and
the earth. A

nd som
e still insist in calling it w

ine.

   ag
o d

e Larrainzar is m
uch m

ore than w
ine. It is our fam

ily's
soul and a trib

ute to our w
onderful land.

IP



     ago de Larrainzar es un sueño hecho realidad. U
n reto asum

ido
p

or una fam
ilia, q

ue retom
a así una trad

ición interrum
p

id
a. U

n
p

ro
yecto

 ap
asio

n
an

te q
u

e p
reten

d
e vo

lcar, en
 u

n
 vin

o
extraordinario, toda nuestra p

rofesionalidad, nuestros valores y
señas de identidad.

P

P
royecto

      ago de Larrainzar is a dream
 com

e true. A
 challenge assum

ed
by a fam

ily to reintroduce an interrupted tradition. A
n enthralling

p
roject through w

hich w
e w

ish to b
estow

 our p
rofessionalism

,
our values and identity on an extraordinary w

ine.

P



       l viñedo es el alm
a de Pago de Larrainzar. Por eso m

im
am

os la uva y, sobre todo,
la escucham

os. Porque sab
em

os que p
rem

ia nuestro esfuerzo. Y, com
o a un hijo, la

p
rotegem

os, interviniendo sólo cuando de verdad lo necesita.

      em
p

ran
illo, M

erlot, C
ab

ern
et Sauvig

n
on

 y G
arn

ach
a, d

e d
iferen

tes clon
es y

portainjertos, son las variedades de uva que se extienden por trece hectáreas, sobre
p

ied
ras y cantos, arcilla y arena. C

onfiam
os en la m

ás avanzad
a viticultura, con el

m
áxim

o resp
eto a nuestra tierra, que es sab

ia.

  en
d

im
iam

o
s a m

an
o, en

 p
eq

u
eñ

as cajas, seleccio
n

an
d

o
 racim

o
 a racim

o. A
sí,

aseguram
os q

ue nuestra uva tiene las m
ejores cond

iciones. En Pago d
e Larrainzar

creem
os en el rend

im
iento controlad

o. Por eso, sólo unas p
ocas elegid

as llegan a
form

ar p
arte de Pago de Larrainzar.

Viticultura

ETV

       he vineyard
s are the soul of Pago d

e Larrainzar. This is w
hy w

e care after the grap
es and,

above all, w
e listen to them

. Because w
e know

 they w
ill rew

ard our efforts. A
nd, as if they w

ere
our offsp

ring, w
e let them

 grow
 and

 p
rotect them

, only intervening
 w

hen really necessary.

      em
p

ranillo, M
erlot, C

ab
ernet Sauvignon and

 G
arnacha, from

 d
ifferent clones and

 stocks,
are the grap

e varieties that cover thirteen hectares of stone and
 p

eb
b

les, clay and
 sand. W

e
rely o

n
 th

e m
o

st ad
van

ced
 vin

e g
ro

w
in

g
 skills, w

h
ile to

tally resp
ectin

g
 o

u
r w

ise lan
d

.

TTW
     e harvest by hand, in sm

all boxes, selecting bunch by bunch. This ensures that picked grapes
are in outstanding conditions. A

t Pago de Larrainzar, w
e believe in controlled yield. This is w

hys
only a few

 selected grap
es grow

 to b
ecom

e Pago de Larrainzar.



     n Pago d
e Larrainzar cuid

am
os cad

a p
roceso hasta

el m
ín

im
o

 d
etalle. C

o
n

tam
o

s co
n

 trece m
o

d
ern

o
s

dep
ósitos de acero inoxidab

le, de diferentes tam
años,

donde nuestras uvas ferm
entan y m

aceran por separado,
seg

ú
n

 las varied
ad

es y las p
arcelas d

e o
rig

en
.

    on esto, conseguim
os extraer todo el color de la uva,

pero sin apagar el sabor y los arom
as que lleva consigo

y que la hacen única.

EC

E
laboracion

       t Pago de Larrainzar, each process is checked to the
sm

allest detail. W
e have thirteen m

odern stainless steel
tanks, of different sizes, w

here our grap
es ferm

ent and
m

acerate sep
arately, d

ep
end

ing
 on varieties and

 soil
typ

e.

    n
 th

is w
ay w

e extract th
e colour from

 th
e g

rap
es

w
ithout extinguishing the flavour and the arom

as w
hich

m
ake them

 unique.

AT



    n
 Pag

o
 d

e Larrain
zar, la m

ad
era es el co

m
p

lem
en

to
 d

e
n

uestras uvas, d
on

d
e d

uerm
en

 aq
uellos cald

os q
ue un

 d
ía

im
aginam

os. Por eso, aseguram
os la tem

peratura y hum
edad

p
erfectas, p

ara este vin
o

 co
n

 alm
a, q

u
e va g

an
an

d
o

 en
com

p
lejidad m

ientras p
asan los m

eses.

   reem
os en el ensam

b
laje, p

artiend
o d

e d
ecenas d

e vinos
diferentes, según las diversas variedades, diferentes tonelerías,
distintas capacidades y grados de tostado de nuestras barricas
d

e ro
b

le fran
cés, ren

ovad
as cad

a tres añ
o

s. Esto
s so

n
 lo

s
elem

entos necesarios p
ara p

od
er ob

tener un vino único, el
nuestro.

   n trab
ajo sosegad

o y d
e gran finura, al que ap

orta su sab
er

nuestro p
restigioso enólogo Ignacio de M

iguel.

ECU

C
rianza

     t Pago de Larrainzar, w
ood is the perfect com

plem
ent to our grapes,

w
here the w

ines w
e once dream

ed of repose until m
aturity. W

e m
ake

su
re th

e tem
p

eratu
re an

d
 h

u
m

id
ity levels are p

erfect, to
m

ake the w
ine gain in com

p
lexity as m

onths go by.

   e b
elieve in

 b
len

d
ig, b

ased
 on

 ten
s of d

ifferen
t p

oten
tial w

in
es

created
 b

y the use of d
ifferent varieties, from

 d
ifferent oak b

arrels
m

akers, d
ifferen

t cap
acities an

d
 toastin

g
 levels of our Fren

ch
 oak

barrels, w
hich are renew

ed every three years. These are the elem
ents

required to ob
tain a unique w

ine; our w
ine.

AWA
      slow

 and refined task to w
hich our prestigious enologist, Ignacio

de M
iguel, contrib

utes w
ith his know

-how
.



  éjese em
b

aucar p
or los sentid

os y conozca un lugar sorp
rend

ente. D
isfrute

d
e la b

elleza d
e nuestros viñed

os, enm
arcad

os p
or el M

onasterio d
e Irache,

M
on

tejurra y el b
osq

ue d
e Fuen

telateja. Y con
ozca n

uestra b
od

eg
a, cuyos

inm
ensos ventanales recogen la m

agia que nos rodea.

  ago d
e Larrainzar le ofrece vivir una nueva exp

eriencia, conocer a fond
o el

alm
a y el secreto d

e nuestros vinos. Le invitam
os a realizar una visita guiad

a
por el viñedo, el innovador jardín vitícola y la bodega. Y después, con el sosiego
que exige un b

uen vino, disfrutar con nosotros de una cata com
entada, p

ara
ver, oler y sab

orear todo nuestro entorno.

     i d
esea m

ás inform
ación sob

re tod
o lo q

ue Bod
eg

as Pag
o d

e Larrainzar
le ofrece, puede consultarlo  por teléfono o visitarnos en w

w
w

.pagodelarrainzar.com
.

DPS

E
noturismo

  isit an astonishing spot and let your senses take over. Enjoy the beauty of our vineyards,
fram

ed by the Irache M
onastery, M

ontejurra and Fuentelateja Forest. Com
e in and visit

our w
inery. Its im

m
ense w

indow
s reflect the m

agic of the surroundings.

    ago d
e Larrainzar offers you the p

ossib
ility of enjoying a new

 exp
erience; b

ecom
e

fam
iliar w

ith the soul and secret of our w
ines. Enjoy a guided tour through the vineyards,

the innovative vine-grow
ing garden and the cellar. A

nd after all this, in the com
p

any
of a w

ine exp
ert, and

 w
ith the calm

 req
uired

 by good
 w

ines, sam
p

le our p
rod

ucts in
order to see, sm

ell and taste our surroundings.

     f you require further inform
ation on w

hat Bodegas Pago de Larrainzar has to offer
you, p

lease p
hone us or visit our w

eb
 site at w

w
w

.p
agodelarrainzar.com

.

VPI



P
   orque sabem

os que cada año el vino
debe ser m

ejor que el anterior, querem
os

hacer vinos singulares, lim
itados en la

producción, apreciados por los am
antes

de las sensaciones nuevas y exclusivas.
V

in
o

s eleg
an

tes, su
g

estivo
s, q

u
e

m
uestren pasión, fragancia y equilibrio.

En d
efinitiva, vinos q

ue nos cuenten
cosas, que nos susurren quiénes son y
de dónde vienen.

    or eso, porque querem
os que el alm

a
d

e Pago d
e Larrainzar form

e p
arte d

e
lo

s p
eq

u
eñ

o
s y g

ran
d

es m
o

m
en

to
s

felices d
el d

ía a d
ía, le in

vitam
o

s a
disfrutar de un vino único.

PA
         s w

e know
 that each year's w

ine m
ust

be better than that of the previous year, w
e

w
ant to produce lim

ited quantities of unique
w

ines, that are ap
p

reciated by enthusiasts
of new

 and
 exclusive sensations. Elegant,

su
g

g
estive w

in
es th

at d
isp

lay p
assio

n
,

fragrance and balance. W
ines that w

hisper
w

ho they are and
 w

here they com
e from

.

      ecau
se w

e w
ish

 th
e so

u
l o

f Pag
o

 d
e

Larrainzar to be part of the happy m
om

ents,
great an

d
 sm

all, of each
 of your d

ays, w
e

w
ould

 like to invite you to enjoy a uniq
ue

w
ine.
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