Los Remedios
Embutidos y jamones
de Serdn

Artesanos desde 1982

Eligiendo los mejores condimentos elaboramos
un embutido de calidad




Productos curados Productos oreados

Chorizo dulce Chistorra roja

Chorizo picante Chistorra blanca

Longaniza

Salchichén de Serdn .

éilchichgnschapado Productos pasteurizados o
orizo de Serén o

FUet cocidos

Sobrasada Morcilla de Serdn

Sobrasada picante Morcilla de Serén picante

Sobrasada kg Morcilla de Serdn rosario

Sobrasada tripa Morcilla de Serdn rosario picante

Blanquillo de Serdn

. Butifarra negra
Productos curados/especial  putifarra catalana

para corte Relleno de Serdn
Morcon en bola
Los Salchichdn de Serdn corte Blanquillo chapado
Remedios Chorizo de Ser6n corte

Lomo embuchado
iN DICE Lomo al romero
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Blanquillo de Serén Etabos, patas, costillay orejas
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Morcon

Butifarra catalana
Relleno de Serdn
Cabeza de jabali

Panceta ibérica

Jamones y paletillas
Productos pasteurizados 0  jamon gran reserva

cocidos/especial para corte Jamonreserva
Paleta cruce de duroc

Morcon barra Paleta serrana
Cabeza de jabali corte






Los >
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PRODUCTOS CURADOS

INGREDIENTES

Magro de primera
v panceta de cerdo,
sal, pimienta negra,
pimentdn dulce, pi-
miento curado, ajo,
perejil y vino.

§ CHORIZO

- DULCE

DESCRIPCION

Nuestros chorizos son ideales para cocinar
0 para comer curados, elaborados con car-
nesfrescasy de gran calidad se pican dejan-
do la masa reposar un minimo de 24 horas
antes de serembutida. Existen dos varieda-
des dulcey picante en rosarios.
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PRODUCTOS CURADOS

INGREDIENTES

Magro de primera
v panceta de cerdo,
sal, pimienta negra,
pimentoén picante,
pimiento curado pi-
cante, ajo, perejil

V VINO.

f CHORIZO

' PICANTE

DESCRIPCION

Nuestros chorizos son ideales para cocinar
0 para comer curados, elaborados con car-
nesfrescasy de gran calidad se pican dejan-
do la masa reposar un minimo de 24 horas
antes de ser embutida. Existen dos varieda-
des dulcey picante en rosarios.
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INGREDIENTES DESCRIPCION
Magro de primera 522322‘5555'ié’r%ré‘iﬁzS&”JféZZiLfiéﬁ‘i
B aad e y panceta de cerdo, e e R tes
ajo, sal, pimenton 350 gramos.
PRODUCTOS CURADOS dulce, pimiento cura-

do, anis grano, oré-
gano, tomillo y vino.
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PRODUCTOS CURADOS
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INGREDIENTES

Magro de primera,
sal, pimienta molida,
pimienta en grano,
nuez moscaday co-
nac.

DESCRIPCION

Elaborado con el magro del cerdo, previa-
mente seleccionadoy escogido para pos-
teriormente ser picado y alinado con nuez
moscada, pimienta negray ajo. Embutido
en tripa cular de cerdo. Su curacion es de 40
a 6odias. Su peso aproximado es de mas de
400 gr, por tripa.
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PRODUCTOS CURADOS

INGREDIENTES

Magro de primera,
sal, pimienta molida,
pimienta en grano,
nuez moscaday co-
nac.

DESCRIPCION

Elaborado con el magro del cerdo, previa-
mente seleccionado y escogido para pos-
teriormente ser picado y alinado con nuez
moscada, pimienta negray ajo. Embutido
en tripa cular de cerdo. Su curacion es de 40
a 6o dias . Su peso aproximado es de mas
de 400 gr por tripa.
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PRODUCTOS CURADOS

INGREDIENTES

Magro de primera,
sal, pimienta negra,
pimentdn dulce, pi-
menton curado, ajo
V VINO.

CHORIZO DE

. SERON

DESCRIPCION

Elaborado con el magro del cerdo, previa-
mente seleccionado y escogido para pos-
teriormente ser picado. Embutido en tripa
cular de cerdo. Su curacion esde 4 a5 me-
ses. Su peso aproximado es de mas de 400
gr por tripa.
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PRODUCTOS CURADOS

INGREDIENTES

Magro de primera,
sal, pimienta molida

vV huez moscada.

DESCRIPCION

Elaborado con carne de cerdo seleccionada,

picaday alinada con ajo, pimientay demas
especies. Ideal para servirse Como una tapa
0 aperitivo. Es de gran curacion.




- SOBRASADA

INGREDIENTES DESCRIPCION

Pancetay tocinode o pn e s
LoS cerdo, sal, pimenton  mpmenin s otrs e Caa

dulce, pimienta blan-

PRODUCTOS CURADOS ca molida, ajo y vino.




" SOBRASADA

| PICANTE

INGREDIENTES DESCRIPCION

Panceta y tOCinO de Sobrasada ideal para untar. Esta elaborada

con carney tocino de cerdo, y se condimen-

Iﬁ%?-nedios C?I‘d O ' Sal " pl me ntc’) N Egrcr?nnappigwsinzt_géonéﬁIn\q/gst-ras especias. Cada
picante, pimienta
PRODUCTOS CURADOS blanca molida, ajo

V Vino.
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PRODUCTOS CURADOS

INGREDIENTES

Pancetay tocino de

cerdo, sal, pimenton
dulce, pimienta blan-
ca molida, ajoy vino.

SOBRASADA

KG

DESCRIPCION

Sobrasada ideal para untar. Esta elaborada
con carney tocino de cerdo, y se condimen-
ta con pimenton, saly otras especias. Hay
tarrinas de 3kg o de 1kg.




" SOBRASADA

"~ TRIPA

INGREDIENTES DESCRIPCION

1 Sobrasada ideal para untar. Esta elaborada
PanCEta y tOCInO de con carney tocino de cerdo, y se condimen-
1 = ta con pimenton, saly otras especias. Cada

LOS cerdo, sal, pimentdon P yotras espec

RemEdiOS : ! tripa pesa 220 gramaos.
dulce, pimienta blan-

PRODUCTOS CURADOS ca molida, ajoy vino.
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PRODUCTOS CURADOS/
ESPECIAL PARA CORTE

& SALCHICHON

INGREDIENTES

Magro de primera,
sal, pimienta molida,
pimienta en grano,
nuez moscaday co-
nac.

DE SERON
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DESCRIPCION

Elaborado con el magro del cerdo, previa-
mente seleccionado y escogido para pos-
teriormente ser picado y alinado pimienta
negray ajo. Embutido en tripa de cerdo. Su
curacion esde 4 a5 meses. Su peso aproxi-
mado es de mas de 2 kg.
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PRODUCTOS CURADOS/
ESPECIAL PARA CORTE

", "Nl CHORIZO

DE SERON

Y

INGREDIENTES

Magro de primera,
sal, pimienta negra,
pimenton dulce, pi-
menton curado, ajo
V VINO.

DESCRIPCION

Elaborado con Magroy panceta de cerdo,
pimiento natural, ajo pimientay perejil. Ela-
borado en tripa natural de cerdo. Su cura-
cibnesde 4 a5 meses.
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PRODUCTOS CURADOS/
ESPECIAL PARA CORTE

INGREDIENTES

Lomo de cerg
pimentén du
mienta molid

miento curac
do.

0, sal,
ce, pi-

avy pi-
O COCi-

EMBUCHADO

DESCRIPCION

Embuchado perfecto para entrantes o ta-
pas. Esta elaborada conla mejor carne, y
especies naturales. Curado en secadero
natural. Su peso aproximado es de mas de 2

kg.
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PRODUCTOS CURADOS/
ESPECIAL PARA CORTE

INGREDIENTES

Lomo de cerdo, sal,
pimentdn dulce, pi-
mienta molida, pi-
miento curado coci-
do vy romero.

DESCRIPCION

Embuchado perfecto para entrantes o ta-
pas. Esta elaborada conla mejor carne, y
especies naturales. Curado en secadero
natural. Su peso aproximado es de mas de 2

kg.
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INGREDIENTES DESCRIPCION
M A elaborad icad d
2 Magro de F()jﬂmeza Eé?;faidféﬁaiégzjff;l?&);i;é‘&;?éu:
A anceta e Cer O suele darie un color rojo caracteristico.
Remedios \/‘p ) .
ajo, sal, pimenton
PRODUCTOS OREADOS dulce, pimiento cura-

do, oréganoy vino.
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PRODUCTOS OREADOS

L CHISTORRA

INGREDIENTES DESCRIPCION

Magro de primera, s ademds deajo, saiysimpmentén.
sal, pimienta molida
blanca vy vino.







Los .
Remedios

PRODUCTOS PASTEURIZADOS
O COCIDOS
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INGREDIENTES

Sangre, tocinoy
manteca de cerdo,
cebolla cocida, sal,
pimienta negra moli-
da, pimentdn dulce,
pimiento curado fri-
to, pan, anis, clavo,
canelay arroz.

DESCRIPCION

Esta elaborada con tocino de cerdo, cebolla
natural cociday especies naturales. Embu-
tida en tripa natural. Existen dos formatos

en Herradura y/o Rosario.
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PRODUCTOS PASTEURIZADOS
O COCIDOS
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INGREDIENTES

Sangre, tocinoy
manteca de cerdo,
cebolla cocida, sal,
pimienta negra moli-
da, pimenton pican-
te, pimiento curado
frito, pan, anis, cla-
VO, canelay arroz.
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DESCRIPCION

Esta elaborada con tocino de cerdo, cebolla
natural cociday especies naturales. Embu-
tida en tripa natural. Existen dos formatos

en Herradura y/o Rosario.
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INGREDIENTES DESCRIPCION

Sangre, tocinoy natural cocid y espeties naturales. Embu

k‘;fmdios mili) nTleCa deCe l’d0|. on Herradura o Rosario
cebolla cocida, sal,

PRODUCTOS PASTEURIZADOS pimienta negra moli-

O COCIDOS da, pimentdn dulce,

pimiento curado fri-

to, pan, anis, clavo,

canelay arroz.
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INGREDIENTES DESCRIPCION

Sangre, tocinoy natural cocid y espeties naturales. Embu

Iﬁ%%edios mili) nheCa d?dCe l’d0|. on Herradura o Rosario
cebolla cocida, sal,

PRODUCTOS PASTEURIZADOS pimienta negra moli-

O COCIDOS da, pimentdn pican-

te, pimiento curado

frito, pan, anis, cla-

VO, canelay arroz.
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PRODUCTOS PASTEURIZADOS
O COCIDOS

INGREDIENTES

Magro, papaday ca-
beza de cerdo, sal,
pimienta, clavo, anis,
canela, orégano

v huevo.

BLANQUILLO

¥ SERON

DESCRIPCION

Esta elaborada con carney magro de cer-
do, y se condimenta con especies naturales
formando la receta de Ser6n. Embutida en
tripa natural en forma de herradura.




INGREDIENTES DESCRIPCION

Elaborado con Magro de la cabeza condi-

M ag ro ) pa pad d ! Cda- mentado con especias frescas. Elaborado

Los _ entripanatural de cerdo.
Remedic bezay sangre de cer
do, sal, pimienta,
PRODUCTOS PASTEURIZADOS clavo, anis, canela

O COCIDOS yorégano_




BUTIFARRA

CATALANA

INGREDIENTES DESCRIPCION E
Magro, papaday Ca- o o o e Eraborads y
LOS - beza de CerdO Sal en tripa natural de cerdo. e
Remedios R P &
pimienta, clavo, anis, C o
PRODUCTOS PASTEURIZADOS canela, orégano iy |
O COCIDOS Y huevo. {f;
"
1
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PRODUCTOS PASTEURIZADOS
O COCIDOS

RELLENO DE

SERON

INGREDIENTES DESCRIPCION

Mag 'O pa pada y Ca- Esta elaborada con carney magro de cer-

do, y se condimenta con especies naturales

beza de cerdo, sal, e e e e
pimienta, clavo, anis, ™pedecogmmos
canela, orégano, pe-

rejil, azafran y huevo.
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PRODUCTOS PASTEURIZADOS
O COCIDOS
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INGREDIENTES

Magro, papaday ca-
beza de cerdo, sal,
bimenta, clavo, pere-

jil, canela, orégano,

Nuevo y proteinas
de soja.

DESCRIPCION

Este producto esta embutido en tripa na-
tural en forma de bola o en Tripa ideal para
lonchas. Esta elaborado con magroy pan-
ceta, especiasy hierbas naturales. Some-
tido a una cocciéon muy lenta y cuidadosa.
Producto tipico Almeriense de Serdén. Su
peso aproximado es de mas de 600 gramaos
por bolayenTripa 2 kg.




Los .
Remedios

PRODUCTOS PASTEURIZADOS
O COCIDOS

P BLANQUILLO

B CHAPADO

INGREDIENTES

Magro, papaday ca-
beza de cerdo, sal,
pimienta, clavo, anis,
canela, orégano

v huevo.

DESCRIPCION

Esta elaborada con carney magro de cer-
do, y se condimenta con especies naturales
formando la receta de Serdn. Esta esta em-
butida en tripa de plastico que proporciona
un mayor aguante.
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PRODUCTOS PASTEURIZADOS
O COCIDOS EN TRIPAS MINIS

INGREDIENTES

Magro, papaday ca-
beza de cerdo, sal,
pimienta, clavo, anis,
canela, orégano

v huevo.

BLANQUILLO

DE SERON

DESCRIPCION

Esta elaborada con carney magro de cer-
do, y se condimenta con especies naturales
formando la receta de Ser6n. Embutida en
tripa natural en forma de herradura.
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PRODUCTOS PASTEURIZADOS
O COCIDOS EN TRIPAS MINIS

INGREDIENTES

Magro, papaday ca-
beza de cerdo, sal,
bimenta, clavo, pere-

jil, canela, orégano,

nuevo y proteinas
de soja.

DESCRIPCION

Esta elaborado con magroy panceta, es-
peciasy hierbas naturales. Sometido a una
coccion muy lentay cuidadosa. Cada tripa
pesa 200 gramos.
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PRODUCTOS PASTEURIZADOS
O COCIDOS EN TRIPAS MINIS

INGREDIENTES

Magro, papaday ca-
beza de cerdo, sal,
pimienta, clavo, anis,
canela, orégano

v huevo.

BUTIFARRA

CATALANA

DESCRIPCION

Elaborado con Magro de la cabeza condi-
mentado con especias frescas. Elaborado
en tripa natural de cerdo.



CABEZA DE

& JABALI

INGREDIENTES DESCRIPCION

Este producto esta embutido en tripa artifi-

Ca rme de Cabeza' pa_ cial. Esta elaborado magro de cerdo, cabe-

Los za, caretasy lenguas.
R o dios pada,‘careta, lengua
v carrillada de cerdo,
PRODUCTOS PASTEURIZADOS sal, pimienta, clavo,
O COCIDOS EN TRIPAS MINIS perejil, canelay oré-

gano.
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PRODUCTOS PASTEURIZADOS

O COCIDOS/ESPECIAL PARA
CORTE

INGREDIENTES

Magro, papaday ca-
beza de cerdo, sal,
bimenta, clavo, pere-

jil, canela, orégano,

Nuevo y proteinas
de soja.

DESCRIPCION

Este producto esta embutido en tripa na-
tural en forma de bola o en Tripa ideal para
lonchas. Esta elaborado con magroy pan-
ceta, especiasy hierbas naturales. Some-
tido a una cocciéon muy lenta y cuidadosa.
Producto tipico Almeriense de Serdén. Su
peso aproximado es de mas de 600 gramaos
por bolayenTripa 2 kg.




CABEZA

j DE JABALI
i CORTE

INGREDIENTES DESCRIPCION

Magro, papaday Ca- i sioma de barra desl para lanchas.
Iﬁ%?-nedios heza de CerdO, Sal, Easiteals\L/)cl)erigaan;égro de cerdo, cabeza,
bimenta, clavo, pere-

jil, canela, orégano,

nuevo y proteinas

de soja.

PRODUCTOS PASTEURIZADOS

O COCIDOS/ESPECIAL PARA
CORTE




N SALCHICHON

cOCIDO

INGREDIENTES DESCRIPCION

_ Elaborado conel magro del cerdo, previa-
M ag ro ) pa pad d \/ Cd mente seleccionado y escogido para pos-

oL beza de cerdo, sal, e e o en rpa oecordoy
pimienta, clavo, anfs, oz fie e Supe sroumade
PRODUCTOS PASTEURIZADOS canela, orégano
O COCIDOS/ESPECIAL PARA v huevo.

CORTE




JAMONES Y PALETILLAS

£ JAMON
Los

JAMONES Y PALETILLAS




SALAZONES

HUESOS DE

CANILLA PANCETA

Los .
Remedios

SALAZONES

RABOS,
PATAS,
COSTILLAY
OREJAS

PANCETA
IBERICA




Los Remedios
Embutidos y jamones
de Seron

@ Calle Huerta 10,04890 Serén, Almeria € www.embutidoslosremedios.com
Qe Teléfono:950 42 64 52 @ info@embutidoslosremedios.com

Siguenos en facebook [ %



