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La Pécima
Gin Premium

La Pécima Gin es la ginebra Premium inspirada en las
meigas del siglo XVI, elaborada en Galicia por maestros
destiladores, en un proceso controlado de triple destilacion

utilizando alambiques de cobre de pequeno tamano.

La pdcima Gin ha sido creada mediante una exitosa
combinacionde botanicosseleccionadoscuidadosamente
e incorporados a un destilado de cereal de altisima calidad
en un lento proceso de destilacion a baja temperatura
para preservar el aroma, el sabor y la naturaleza de los

botanicos.

El trabajo en el alambique se alarga al maximo para

conseguir una redondez en el alcohol maxima y una

pureza casi del 95%, obteniendo asi nuestra Pdocima

perfecta.

Los botdnicos escogidos para la elaboracion de la ginebra
le aportan sabores de diferentes partes
del mundo:
- El enebro y la raiz de angélica, son caracteristicos del
Centro de Europa
- La piel de naranja y limdn, afaden a la ginebra un
toque mediterraneo tanto en el sabor como
en el aroma que nos ofrece incluso antes de probarla.
- El cilantro africano aporta al producto su sabor

herbaceo.




Nota de Cata

Detectamos aromas muy expresivos a enebro; al aire descubrimos los
aromas mas volatiles citricos de la naranja y limon con suaves notas
agradables a cilantro. Se presenta en un color limpio y cristalino. En el

, \ paladar descubrimos notas atlanticas con sabores a cilantro y enebro

con marcadas notas citricas.
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e Perfect Serve

. =
Enfriar una copa de baldn con hielo y llenarla con estos.
Anadir dos bayas de enebro.

Cortar un twist de naranja.

Anadir suavemente la tonica y remover con un toque de cuchara.
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La Pécima
Gin Apple

La Pécima Gin es la ginebra Premium inspirada en las
meigas del siglo XVI, elaborada en Galicia por maestros
destiladores, en un proceso controlado de triple destilacion

utilizando alambiques de cobre de pequeno tamano.

La pdcima Gin ha sido creada mediante una exitosa
combinacionde botanicosseleccionadoscuidadosamente
e incorporados a un destilado de cereal de altisima calidad
en un lento proceso de destilacion a baja temperatura
para preservar el aroma, el sabor y la naturaleza de los

botanicos.

El trabajo en el alambique se alarga al maximo para
conseguir una redondez en el alcohol maxima y una
pureza casi del 95%, obteniendo asi nuestra Pdocima

perfecta.

Los botdnicos escogidos para la elaboracion de la ginebra
le aportan sabores de diferentes partes
del mundo:
- El enebro y la raiz de angélica, son caracteristicos del
Centro de Europa
- La piel de naranja y limdn, afaden a la ginebra un
toque mediterraneo tanto en el sabor como
en el aroma que nos ofrece incluso antes de probarla.
- El cilantro africano aporta al producto su sabor

herbaceo.




Nota de Cata

Detectamos aromas muy expresivos a enebro; al aire descubrimos los
aromas mas volatiles citricos de la naranja y limon con suaves notas
agradables a cilantro. Se presenta en un color limpio y cristalino. En el
paladar descubrimos notas atlanticas con sabores a cilantro y enebro
con marcadas notas citricas.
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©) Perfect Serve

Enfriar una copa de baldn con hielo y llenarla con estos.
Afadir dos bayas de enebro.

Cortar un twist de naranja.

Anadir suavemente la tonica y remover con un toque de cuchara.




La Pocima
Gin Rosé

La Pécima Gin es la ginebra Premium inspirada en las
meigas del siglo XVI, elaborada en Galicia por maestros
destiladores, en un proceso controlado de triple destilacion

utilizando alambiques de cobre de pequeno tamano.

La pdcima Gin ha sido creada mediante una exitosa
combinacionde botanicosseleccionadoscuidadosamente
e incorporados a un destilado de cereal de altisima calidad
en un lento proceso de destilacion a baja temperatura
para preservar el aroma, el sabor y la naturaleza de los

botanicos.

El trabajo en el alambique se alarga al maximo para

conseguir una redondez en el alcohol maxima y una

pureza casi del 95%, obteniendo asi nuestra Pdocima

perfecta.

Los botdnicos escogidos para la elaboracion de la ginebra
le aportan sabores de diferentes partes
del mundo:
- El enebro y la raiz de angélica, son caracteristicos del
Centro de Europa
- La piel de naranja y limdn, afaden a la ginebra un
toque mediterraneo tanto en el sabor como
en el aroma que nos ofrece incluso antes de probarla.
- El cilantro africano aporta al producto su sabor

herbaceo.




Nota de Cata

Detectamos aromas muy expresivos a enebro; al aire descubrimos los
aromas mas volatiles citricos de la naranja y limon con suaves notas
agradables a cilantro. Se presenta en un color limpio y cristalino. En el

paladar descubrimos notas atlanticas con sabores a cilantro y enebro
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con marcadas notas citricas.
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) Perfect Serve

Enfriar una copa de baldn con hielo y llenarla con estos.
Anadir dos bayas de enebro.

Cortar un twist de naranja.

Anadir suavemente la tonica y remover con un toque de cuchara.




AN AN




13 Putig-



